qp .

senevida

Snidané

Syrovy talifek s goudou,
maslem a krajenou

nebo ¢aj (1,7)

zeleninou, pecivo, bila kava

Oblozeny talirek se zervé,
krajena zelenina, pletynka,

kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Jidelni listek od 28. z

Talirek se Sunkou, maslem a
krajenou zeleninou, rohlik,
kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

y oy

ari

Zeleninova pomazanka,

¢aj (1,7,9)

do 4.

pecivo, kava s mlékem nebo

a4

rijna 2026

Oblozeny talifek s mékkym
saldmem, maslem a krajenou
zeleninou, pecivo, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Nutela, maslo, rohlik, bil

kava nebo ¢€aj (1,5,6,7,8)

10

Taveny syr, krajena zelenina,
pecivo, kava s mlékem nebo
€aj (1,7)

a

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Krém z pec¢eného celeru s

a houskovymi krutony
(1,3,7,9)

prazenou anglickou slaninou

Kureci vyvar se zeleninou a
smazenym hraskem (1,3,7,9)

Zeleninova s bulgurem (1,6,9)

a zemlovymi knedlicky
(1,3,6,7,9)

Drubezi kaldoun se zeleninou

Cuketovy krém se zakysanou

Hovézi vyvar se zeleninou
smetanou(1,7)

pohankou (6,9)

a |Drubezi vyvar se zeleninou a

téstovinou (1,3,6,9)

Menu obéd 1

Hovézi pec¢ené po
stroganovsku, dusna ryze
(1,7,10,12)

Pecené rybi filé se syrovou
krustou se zeleninou,
bramborové pyré (1,3,4,7)

Plnény paprikovy lusk, rajska
omacka, houskové knedliky
(1,3,7)

Bramborové SiSky s maslem,
sypané mouc¢kovym cukrem
prelité maslem (1,3,7)
nedoporuéujeme objednavat
pro dietu €.9

Vepiovy platek gyros,

s korenovou zeleninou,
zeleninova ryze (1)

petrzelkové brambory
(1,9,10)

Kralik s hor¢iénou omackou

Vepiova plec pe€¢ena na
rozmarynu, Spenat,
bramborové knedliky (1,3,7)

Menu obéd 2

Kapustovy karbanatek,
vaiené brambory s maslem
(1,3,7)

Veprovy perkelt, krupicové
noky (1,3,7)

Trhance s lesnim ovocem a
tvarohovym prelivem (1,3,7)
nedoporuc¢ujeme objednavat
pro dietu ¢.9

Kruati maso na ¢esneku,
varené brambory (1)

Velky Sopsky salat s chlebem

Halusky s brynzou a
a maslem (1,7)

anglickou slaninou (1,7)

Pecené kure se zadélavanou
jarni zeleninou, St'ouchané
brambory s kudrnkou (1,7)

Salat / Dezert

Ledovy salat s rajcaty

Michany zeleninovy salat

Jableény kompot

Broskvovy kompot

Ovocny kompot Hlavkovy salat

Salat z ¢erstvého ovoce

Svacina

Linecky kolacek (1,3,7,8)

Chléb s vajickovou
pomazankou s rajcetem
(1,3,7,10)

Oblozeny syrovy toast (1,3,7)

bylinkovym tvarohem (1,3,7)

Slana palacinka s

Vanilkovy pudink (7)

Slany listovy Satecek (1,3,7)

Nedélni mou¢nik (1,3,6,7,8)

Vecere

Moravské uzené, maslo,
krajena zelenina, chléb (1,7)

Kureci stehenni platek ala
bazant, Specle (1,3)

Pastikova péna, chléb,
krajena zelenina (1,7)

Moravsky hovézi gulas, pivni

rohlik (1)

Vaje¢na smazenka se syrem
krajenou zeleninou (1,3,7,10)

Oblozeny talif se salamovo
syrovou variaci, krajena
zelenina, maslo, chléb (1,7)

Pomazanka z uzené makrely,
chléb (1,4,7,10)

Druha vecere
uréeno pro dietu €.9

Chléb s bylinkovym maslem
(1,7)

Jablko

Rohlik, mléko (1,3,7)

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.
pozadani Ize pfipravit i vegetarianskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pfipravit i v dietnich upravach, pokud neni stanoveno jinak.
U snidani a vecefi nabizime mimo jidelni listek vybér peciva, marmelady, pastiky, syry, uzeniny a pod.

Taveny syr, zelenina, tmavé

pecivo (1,7)

Na

§Iehany tvaroh s ovocem,

Ovocna presnidavka tmavé peéivo (1,7)

PREJEME VAM DOBROU CHUT

Sunka, maslo, veka (1,7)

JIDELNI LISTEK PRO VAS PRIPRAVILA NUTRICNi TERAPEUTKA Bc. Kvéta

Krajickova




qp

senevida

Jidelni listek Pondéli 28.9.2026

Snidané

Syrovy talifek s goudou, maslem a krajenou zeleninou, pecivo,
bila kava nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Krém z peCeného celeru s prazenou anglickou
slaninou a houskovymi krutony (1,3,7,9)

Hovézi peCené po stroganovsku, dusna ryze
(1,7,10,12)

nebo

Krém z peCeného celeru s prazenou anglickou
slaninou a houskovymi krutony (1,3,7,9)

Kapustovy karbanatek, varené brambory s maslem

(1,3.7)
Svacina

Linecky kolacek (1,3,7,8)
Veclere
Moravske uzené, maslo, krajena zelenina, chléb
(1,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb s bylinkovym maslem (1,7)

ow Pfrejeme dobrou chut’
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Utery 29.9.2026

Snidané

Oblozeny talifek se zervé, krajena zelenina,
pletynka, kava s mlékem nebo Caj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Kureci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem
(1,3,7,9)

Pecené rybi filé se syrovou krustou se zeleninou,
bramborové pyré (1,3,4,7)

nebo

Kureci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem
(1,3,7,9)

Veprovy perkelt, krupicové noky (1,3,7)
Svacina
Chléb s vajiCkovou pomazankou s rajéetem
(1,3,7,10)
Vecere
Kufeci stehenni platek ala bazant, Specle (1,3)
Druha vecere pro dietu C.9

Jablko

ow Prejeme dobrou chut’
’.’ Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Stieda 30.9.2026

Snidané

Talifek se Sunkou, maslem a krajenou zeleninou, rohlik, kava s
mlékem nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Zeleninova s bulgurem (1,6,9)

PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskove
knedliky (1,3,7)

nebo

Zeleninova s bulgurem (1,6,9)

Trhance s lesnim ovocem a tvarohovym prelivem (1,3,7)
nedoporucdujeme objednavat pro dietu ¢.9
Svacina

Oblozeny syrovy toast (1,3,7)
Vecere

Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7)
Druha vecCere pro dietu €.9

Rohlik, mléko (1,3,7)

ow Pfrejeme dobrou chut’
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Ctvrtek 1.10.2026

Snidané

Zeleninova pomazanka, pecivo, kava s mlékem nebo
¢aj (1,7,9)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Drubezi kaldoun se zeleninou a zemlovymi knedliCky
(1,3,6,7,9)

Bramborové Sisky s maslem, sypané mouckovym
cukrem prelité maslem (1,3,7) nedoporucujeme
objednavat pro dietu €.9

nebo

Drubezi kaldoun se zeleninou a zemlovymi knedliCky
(1,3,6,7,9)

Krati maso na ¢esneku, varfené brambory (1)
Svacina
Slana palacinka s bylinkovym tvarohem (1,3,7)
Vecere

Moravsky hovézi gulas, pivni rohlik (1)
Druha vecere pro dietu €.9

Ovocna presnidavka

ow Pifejeme dobrou chut’
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem




qP

senevida
Jidelni listek Patek 2.10.2026

o Snidané _
Oblozeny talifek s mékkym salamem, maslem a

krajenou zeleninou, pecCivo, kava s mlékem nebo Caj

(1.7)
Svacdina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)

Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1)

nebo

Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)

Velky Sopsky salat s chlebem a maslem (1,7)
Svacina
Vanilkovy pudink (7)
Vecere
VajeCna smazenka se syrem krajenou zeleninou
(1,3,7,10)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Ovocna prfesnidavka

w Prejeme dobrou chut’
g.’ Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Sobota 3.10.2026

Snidané
Nutela, maslo, rohlik, bila kava nebo ¢aj (1,5,6,7,8)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)

Kralik s hor€icnou omackou s kofenovou zeleninou,
petrzelkové brambory (1,9,10)

nebo

Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)

Halusky s brynzou a anglickou slaninou (1,7)
Svacina
Slany listovy Satecek (1,3,7)
Vecere
ObloZeny talif se salamovo syrovou variaci, krajena
zelenina, maslo, chléb (1,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Slehany tvaroh s ovocem, tmavé pegcivo (1,7)

ow Pfejeme dobrou chut’
’-' Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



P .
i senevida
Jidelni listek Nedéle 4.10.2026

Snidané

Taveny syr, krajena zelenina, pecCivo, kava s mlékem
nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

DrubeZi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9)

Veprova plec peCena na rozmarynu, Spenat,
bramborové knedliky (1,3,7)

nebo
DrubeZzi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9)

PecCené kure se zadéelavanou jarni zeleninou, Stouchané
brambory s kudrnkou (1,7)

Svadina
Nedélni moucénik (1,3,6,7,8)
Vecere

Pomazanka z uzené makrely, chléb (1,4,7,10)
Druha vecere pro dietu €.9

Sunka, maslo, veka (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Pond¢li 28.9.2026

Snidané

Syrovy talifek s goudou, maslem a krajenou
zeleninou, pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed

Krém z peceného celeru s prazenou anglickou slaninou a
houskovymi krutony (1,3,7,9)

Hovézi pecCené po stroganovsku, dusna ryze
(1,7,10,12)

nebo

Krém z peceného celeru s prazenou anglickou slaninou
a houskovymi krutony (1,3,7,9)

Kapustovy karbanatek, varené brambory s maslem
1,3,7)

Svacina
Linecky kolacek (1,3,7,8)
Vecere

Moravske uzené, maslo, krajena zelenina, chleb (1,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb s bylinkovym maslem (1,7)

aP o

senevi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



, r -
Jidelni listek Utery 29.9.2026 < seneVvida

Snidang
ObloZeny talifek se Zervé, krajena zelenina,
pletynka, kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky

Obéed
Kureci vyvar se zeleninou a smazenym
hraskem (1,3,7,9)

PecCené rybi filé se syrovou krustou se
zeleninou, bramborové pyreé (1,3,4,7)

nebo
Kufreci vyvar se zeleninou a smaZenym
hraskem (1,3,7,9)

Veprovy perkelt, krupicové noky (1,3,7)

. Svacina .
Chléb s vajickovou pomazankou s rajéetem

(1 93779 1 0)
Vecere

Kureci stehenni platek ala bazant, Specle (1,3)

Druha vecerte pro dietu ¢.9
Jablko

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



aP .
Jidelni listek Streda 30.9.2026 senevida
Snidané
Talifek se Sunkou, maslem a krajenou
zeleninou, rohlik, kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed
Zeleninova s bulgurem (1,6,9)
PInény paprikovy lusk, rajska omacka,
houskové knedliky (1,3,7)

nebo

Zeleninova s bulgurem (1,6,9)

Trhance s lesnim ovocem a tvarohovym prelivem
(1,3,7) nedoporucujeme objednavat pro dietu ¢.9

Svacina
ObloZeny syrovy toast (1,3,7)
Vecere
Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9
Rohlik, mléko (1,3,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



y r :
Jidelni listek Ctvrtek 1.10.2026 { senevida

Snidané

Zeleninova pomazanka, pecCivo, kava s
mlékem nebo Caj (1,7,9)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Dribezi kaldoun se zeleninou a zemlovymi

knedli¢cky.(1,3,6,7,9),
Bramborove |gky S n?aslem,

sypané mouckovym cukrem prelité
maslem (1,3,7) nedoporucujeme

nebo
Drubezi kaldoun se zeleninou a

zemlovymi knedlicky (1,3,6,7,9)

Kriti maso na ¢esneku, varené brambory
(1)
Svacina
Slana palacinka s bylinkovym tvarohem (1,3,7)
Vecere

Moravsky hoveézi gulas, pivni rohlik (1)

Druha vecere pro dietu .9
Taveny syr, zelenina, tmavé pecivo (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Patek 2.10.2026

Snidané
ublozeny talireK s mekKym salamem, masiem

a krajenou zeleninou, pe€ivo, kava s mlekem
nahn fa1 (1 7\

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéed

Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)

Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1)

nebo

Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)

Velky Sopsky salat s chlebem a maslem (1,7)

Svacina
Vanilkovy pudink (7)
Vecete
Vaje€na smazenka se syrem krajenou zeleninou
(1,3,7,10)

Druha vecerte pro dietu ¢.9

Ovocna presnidavka

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



P .
Jidelni listek Sobota 3.10.2026 { senevida

Snidané

Nutela, maslo, rohlik, bila kava nebo Caj
(1,5,6,7,8)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)
Kralik s hor¢i¢nou omackou s korenovou

zeleninou, petrzelkové brambory (1,9,10)

nebo

Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)

Halusky s brynzou a anglickou slaninou
(1,7)

Svacina

Slany listovy Satecek (1,3,7)
Vecete
Oblozeny talit se salamovo syrovou variaci,
krajena zelenina, maslo, chléb (1,7)
Druha vecere pro dietu ¢.9

Slehany tvaroh s ovocem, tmavé peéivo (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Ned¢le 4.10.2026

Snidané
Taveny syr, krajena zelenina, pecivo,
kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Dribezi vyvar se zeleninou a téstovinou
(1,3,6,9)

Veprova plec pe€ena na rozmarynu, Spenat,
bramborové knedliky (1,3,7)

nebo

Dribezi vyvar se zeleninou a téstovinou
(1,3,6,9)

Pecené kure se zadélavanou jarni zeleninou,
stouchané brambory s kudrnkou (1,7)

Svacina
Nedélni mouc¢nik (1,3,6,7,8)
Vecere
Pomazanka z uzené makrely, chléb
(1,4,7,10)
Druha vecere pro dietu ¢.9

Sunka, maslo, veka (1,7)

= .
senevida

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 28.9.2026
< hled pok hut’ pok 5 < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzolecpoxrmu | CRW POXMMU | pozivATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané 2;/}'(()1/\/7')[allrek s goudou, maslem a krdjenou zeleninou, pecivo, bild kdva nebo
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obéd :(I%n\?zg?eceneho celeru s prazenou anglickou slaninou a houskovymi krutony
Menu 1 Hovézi pecené po stroganovsku, dusna ryze (1,7,10,12)
Menu 2 Kapustovy karbanatek, vafené brambory s maslem (1,3,7)
Dezert / salat |Ledovy salat s rajéaty
Svadina Linecky kolacek (1,3,7,8)
Vecefe
Moravské uzené, maslo, krajena zelenina, chléb (1,7)
Vecere II.
Chléb s bylinkovym maslem (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY H#NAME? Datum: 29.9.2026
< hled pokrm chut’ pokrm . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzvecpolrmu | COWRPOMMU ] pozVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané (Olb;?zeny talitek se Zervé, krajend zelenina, pletynka, kava s mlékem nebo ¢aj
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Kufeci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem (1,3,7,9)
Menu 1 Pecené rybi filé se syrovou krustou se zeleninou, bramborové pyré (1,3,4,7)
Menu 2 Veprovy perkelt, krupicové noky (1,3,7)
Dezert / salat [Michany zeleninovy salat
Svadina Chléb s vajickovou pomazénkou s rajéetem (1,3,7,10)
Vecefe
Kufeci stehenni platek ald bazant, Specle (1,3)
Vecere Il.
Jablko
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 30.9.2026




TYP MENU

NAZEV POKRMU

vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

vyborny | dobry |nedobry

vyborné | dobré |nedobré

POZIVATELNOST

NAZORY KLIENTU

Snidané

Talifek se Sunkou, maslem a krdjenou zeleninou, rohlik, kdva s mlékem nebo
¢aj (1,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Zeleninova s bulgurem (1,6,9)

Menu 1

PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskové knedliky (1,3,7)

Menu 2

Trhance s lesnim ovocem a tvarohovym pfelivem (1,3,7) nedoporucujeme
objedndvat pro dietu ¢.9

Dezert / salat

Jable¢ny kompot

Svacina

ObloZeny syrovy toast (1,3,7)

Vecefe

Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7)

Vecete Il.

Rohlik, mléko (1,3,7)

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY

#NAME?

Datum:

1.10.2026

TYP MENU

NAZEV POKRMU

vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

vyborny | dobry |nedobry

vyborné | dobré |nedobré

POZIVATELNOST

NAZORY KLIENTU

Snidané

Zeleninovd pomazanka, pecivo, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7,9)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

DrabeZi kaldoun se zeleninou a Zemlovymi knedli¢ky (1,3,6,7,9)

Menu 1

nedoporudujeme objednavat pro dietu ¢.9

Bramborové $isky s maslem, sypané mouckovym cukrem prelité maslem (1,3,7)

Menu 2

Krati maso na ¢esneku, vafené brambory (1)

Dezert / salat

Broskvovy kompot

Svacina

Slana palacinka s bylinkovym tvarohem (1,3,7)

Vecefe

Moravsky hovézi gulas, pivni rohlik (1)

Vecere Il.

Taveny syr, zelenina, tmavé pecivo (1,7)

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY

#NAME?

Datum:

2.10.2026

TYP MENU

NAZEV POKRMU

vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

vyborny | dobry | nedobry

vyborné| dobré [nedobré

POZIVATELNOST

NAZORY KLIENTU




Snidané

kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

ObloZeny talitek s mékkym saldmem, maslem a krajenou zeleninou, pecivo,

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)

Menu 1

Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1)

Menu 2

Velky Sopsky saldt s chlebem a méslem (1,7)

Dezert / salat

Ovocny kompot

Svagina  |Vanilkovy pudink (7)
Vecefe
Vajecna smazenka se syrem krajenou zeleninou (1,3,7,10)
Vecere Il

Ovocna presniddvka

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 3.10.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzhledpokrmu | chutpokrmu | 5 a7p NOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry]vyborné| dobré |nedobré
Snidané Nutela, maslo, rohlik, bild kdva nebo ¢aj (1,5,6,7,8)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)
Kralik s hor¢icnou omackou s kofenovou zeleninou, petrzelkové brambory
Menu 1 (1,9,10)
Menu 2 Halusky s brynzou a anglickou slaninou (1,7)
Dezert / salat [Hlavkovy salat
Svadina Slany listovy $atecek (1,3,7)
Vedefe ObloZeny talif se salamovo syrovou variaci, krajena zelenina, maslo,
chléb (1,7)
Vecere II.
élehany tvaroh s ovocem, tmavé pecivo (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 4.10.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry |nedobry

vyborné | dobré | nedobré




Snidané  [Taveny syr, krdjena zelenina, pecivo, kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd |DribeZi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9)

Menu 1 Veprova plec pecend na rozmarynu, Spenat, bramborové knedliky (1,3,7)

Pecené kufe se zadélavanou jarni zeleninou, stouchané brambory s kudrnkou
Menu 2 (1,7)

Dezert / salat [Salat z ¢erstvého ovoce

Svacina Nedélni mouénik (1,3,6,7,8)

Vecefe
Pomazanka z uzené makrely, chléb (1,4,7,10)

Dia vecefe

Sunka, méslo, veka (1,7)




Svacina



7 ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

28.9.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pred -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(od —do) vydejem na - . > ukonéenim
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
i = Syrovy talifek s goudou, maslem a krajenou zeleninou,
SNIDANE 1. Jokivo, bilé kava nebo &aj (1,7) 7.00
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
- Krém z peceného celeru s prazenou anglickou slaninou a
POLEVKY . houskovymi krutony (1,3,7,9) 1.0 1200
I iHovézi pec¢ené po stroganovsku, dusna ryze (1,7,10,12) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Kapustovy karbanatek, vafené brambory s maslem (1,3,7)  111.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Ledovy salat s rajcaty 11.00 12.00
ODPOLEDNI . s
SVACGINA Linecky kolacek (1,3,7,8) 14.30
I Moravské uzené, maslo, krajena zelenina, chléb (1,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Chléb s bylinkovym maslem (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek

Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

= .
c{‘sene\nda

EXPEDICNi ZAZNAM

29.9.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pred prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(od - do) vyﬁzjslnména ! naI patﬁ; kl‘ijenta na platfe W duel}gnncaeﬂgglné
SNIDANE . Ob}oieny talifevk‘se Zervé, krajena zelenina, pletynka, kava s 200
mlékem nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Kufeci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem (1,3,7,9) 11.00 12.00
| Pecené rybi filé se syrovou krustou se zeleninou, bramborové 11.00 12.00
©opyré (1.34,7) ’ '
HLAVNI JIDLA . Vepfovy perkelt, krupicové noky (1,3,7) 11.00 12.00
i,
DEZERT / SALAT Michany zeleninovy salat 11.00 12.00
ODPOLEDNI . . -
SVAGINA I Chléb s vajickovou pomazankou s rajéetem (1,3,7,10) 14.30
I Kufeci stehenni platek ala bazant, Specle (1,3) 17.00
VECERE
Il
DRUHA VECERE 1. Jablko

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




7 ida

senevi EXPEDICNi ZAZNAM

30.9.

2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pred -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(od —do) vydejem na - . > ukonéenim
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
i = Talifek se Sunkou, maslem a krajenou zeleninou, rohlik, kava
SNIDANE - s mlékem nebo &aj (1,7) 700
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Zeleninova s bulgurem (1,6,9) 11.00 12.00
| PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskové knedliky 11.00 12.00
(1,3,7) ' ’
HLAVNi JIDLA 1. Trhance svle_snl'm ovocem a tvaroh_ovynj prelivem (1,3,7) 11.00 12.00
nedoporucujeme objednavat pro dietu ¢.9
1.
DEZERT / SALAT Jable¢ny kompot 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ e
SVACGINA OblozZeny syrovy toast (1,3,7) 14.30
1. Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Rohlik, miéko (1,3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

#NAME?

7 s EXPEDIENI ZAZNAM

senevi

1.10.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pred prvniho klienta posledniho 15 min. pred
(0d —do) vyﬁzjslnména ‘ naI patfé kl‘ijenta na platfe W diﬁgnncfﬂggmé
SNIDANE . (Z1e|7egi)nova pomazanka, pecivo, kava s mlékem nebo ¢€aj 7,00
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY . Drabezi kaldoun se zeleninou a Zemlovymi knedlicky 11.00 12.00
(1,3,6,7,9)
Bramborove sisky s maslem, sypane mouckovym cukrem
I prelité maslem (1,3,7) nedoporucujeme objednavat pro dietu :11.00 12.00
¢.9
HLAVNI JIDLA 1. Kriiti maso na &esneku, vafené brambory (1) 11.00 12.00
1il.
DEZERT / SALAT Broskvovy kompot 11.00 12.00
ODPOLEDNI . . ) .
SVAGINA I Slana palacinka s bylinkovym tvarohem (1,3,7) 14.30
I. . Moravsky hovézi gulas$, pivni rohlik (1) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE . Taveny syr, zelenina, tmavé peéivo (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




¢ - CNi ZA H#NAME?
senevida EXPEDICNI ZAZNAM . 2.10.2026
Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pfed -\ o\ niho Klienta U poslednino 12 Min- pred
(od —do) vydejem na - . > ukonéenim
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
i = OblozZeny talifek s mékkym salamem, maslem a krajenou
SNIDANE - zeleninou, pecivo, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7) 7.00
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I :Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7) 11.00 12.00
1. Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Velky Sopsky salat s chlebem a maslem (1,7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Ovocny kompot 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ G
SVAGINA Vanilkovy pudink (7) 14.30
I :VajeCna smaZenka se syrem krajenou zeleninou (1,3,7,10)  :17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I :Ovocna presnidavka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

¢ : CNi ZA #NAME? 3.10.2026
SR EXPEDICNi ZAZNAM
Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druhjidla Nazev 15min. pfed -\ 1 niho Kiienta  u posledniho 2 Min- pred
(od - do) vyﬁzjslnména na patfe Klienta na patie W diﬁgnncfﬂggmé
SNIDANE I.. Nutela, maslo, rohlik, bila kdva nebo ¢aj (1,5,6,7,8) 7.00
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I :Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9) 11.00 12.00
| Kralik s hof¢iénou omackou s kofenovou zeleninou, 11.00 12.00
" ‘petrzelkové brambory (1,9,10) ’ '
HLAVNI JIDLA 1. Halusky s brynzou a anglickou slaninou (1,7) 11.00 12.00
1il.
DEZERT / SALAT Hlavkovy salat 11.00 12.00
ODPOLEDNI - i x
SVAGINA 1. Slany listovy Satecek (1,3,7) 14.30
| ObloZeny talif se salamovo syrovou variaci, krajenéa zelenina, 17.00
. " ‘maslo, chléb (1,7) ’
VECERE
Il.
DRUHA VECERE 1. Slehany tvaroh s ovocem, tmavé peéivo (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




7 ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

4.10.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pred -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(od —do) vydejem na - . > ukonéenim
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
SNIDANE L Ta_veny syr, krajena zelenina, pecivo, kava s mlékem nebo 200
¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Drubezi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9) 11.00 12.00
| \Veprova plec pe¢ena na rozmarynu, $penat, bramborové 11.00 12.00
" knedliky (1,3,7) ' ’
- Pecené kufe se zadélavanou jarni zeleninou, Stouchané
Svatina I brambory s kudrnkou (1,7) .00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Salat z Eerstvého ovoce 11.00 12.00
ODPOLEDNI . .
SVACGINA Nedélni mouénik (1,3,6,7,8) 14.30
I. ‘Pomazanka z uzené makrely, chléb (1,4,7,10) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Sunka, maslo, veka (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno




2 )
c“‘senevlda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
- Krém z peceného celeru s prazenou anglickou slaninou a
POLEVKA houskovymi krutony (1,3,7,9)
LT Hovézi pec¢ené po stroganovsku, dusna ryze (1,7,10,12)
CELA
VAR&';EZA e Kapustovy karbanatek, vafené brambory s maslem (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
: VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Moravské uzené, maslo, krajena zelenina, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA = | UEnTA = TEPLOTA 'S lninta : TEPLOTA
- Krém z peceného celeru s prazenou anglickou slaninou a
POLEVKA houskovymi krutony (1,3,7,9)
VA%'QE‘;A I ‘Hovézi pecené po stroganovsku, dudné ryze (1,7,10,12)
VARCI:QEZA = Kapustovy karbanatek, vafené brambory s maslem (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
f VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Moravské uzené, maslo, krajena zelenina, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




qp

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Kufeci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem (1,3,7,9)
VARIANTA I. :Pecené rybi filé se syrovou krustou se zeleninou, bramborové pyré
CELA  {(1,34,7)
VARIANTA Il S . .
CELA Veprovy perkelt, krupicové noky (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ]
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Kufeci stehenni platek ala bazant, $pecle (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a

nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

qp

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovéem voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA PSCEHL-:O NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Kufeci vyvar se zeleninou a smazenym hraskem (1,3,7,9)
VARIANTA I. :Pecené rybi filé se syrovou krustou se zeleninou, bramborové pyré
CELA (1,3,4,7)
VARIANTA II. L . .
CELA Veprovy perkelt, krupicové noky (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; .
T VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Kufeci stehenni platek ala bazant, $pecle (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




9P )

senevida i A i
enevida, Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
~ TEPLOTA JIDEC PRI - i
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Zeleninova s bulgurem (1,6,9)
VA%IQE;{A - PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskové knedliky (1,3,7)
VARIANTA II. ‘Trhance s lesnim ovocem a tvarohovym prelivem (1,3,7)
CELA nedoporucujeme objednavat pro dietu ¢.9

VARIANTA I. KRAJENA

HJIESI\_/N VARIANTA II. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI - }
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
pruh Jidia Nazev KUCH;;III\AERENA CASU — \AMERENA _ CASU NAMERENA
CAs TEPLOTA T(FEYE",‘\E?E TEPLOTA POOEI'_]EE%&" TEPLOTA
POLEVKA Zeleninova s bulgurem (1,6,9)
VARIANTA I.

CELA PInény paprikovy lusk, rajska omacka, houskové knedliky (1,3,7)

VARIANTA II. :Trhance s lesnim ovocem a tvarohovym prelivem (1,3,7)
CELA nedoporuéujeme objednavat pro dietu ¢.9

VARIANTA I. KRAJENA

HJIESI\_/N VARIANTA Il. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Pastikova péna, chléb, krajena zelenina (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
c“‘senevlda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Drubezi kaldoun se zeleninou a zemlovymi knedlicky (1,3,6,7,9)
VARIANTA I. {Bramborové $iSky s maslem, sypané mouckovym cukrem prelité
CELA maslem (1,3,7) nedoporucujeme objednavat pro dietu ¢.9
VARIANTAIL: , ... v S
CELA Krati maso na ¢esneku, vafené brambory (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Moravsky hovézi gulas, pivni rohlik (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI SRS &R
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Driibezi kaldoun se zeleninou a Zemlovymi knedlicky (1,3,6,7,9)
VARIANTA . :Bramborové $isky s maslem, sypané mouckovym cukrem prelité
CELA maslem (1,3,7) nedoporucujeme objednavat pro dietu ¢.9
VARIANTAIL ... . .
CELA Krati maso na ¢esneku, vafené brambory (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
i VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Moravsky hovézi gulas, pivni rohlik (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)
VARIANTA 1. ey 13 " A
CELA Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1)
VARIANTA Il . . . .
CELA Velky Sopsky salat s chlebem a maslem (1,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L 2/1a13e$n1a0§mazenka se syrem krajenou zeleninou

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI ERST &S
EAS NAMERENA | oV o NAMERENA o <P n i | NAMERENA
TEPLOTA = | UEnTA = TEPLOTA 'S lninta : TEPLOTA
POLEVKA Cuketovy krém se zakysanou smetanou(1,7)
VARIANTA 1. e 1 . A o
CELA Veprovy platek gyros, zeleninova ryze (1)
VARIANTA Il . o a a
CELA Velky Sopsky salat s chlebem a maslem (1,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
f VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L zqagegn1a0§mazenka se syrem krajenou zeleninou

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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: Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
senevida ploty ]
—TEPLOTA JIDEL PRI - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA | o0 S NAMERENA [ 0S'20 - NAMERENA
TEPLOTA © | EnTA | TEPLOTA 'S EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)
VARIANTA I. :Kralik s hof¢i¢nou omackou s kofenovou zeleninou, petrzelkové
CELA  brambory (1,9,10)
VARIANTA II. < ) :
CELA Halusky s brynzou a anglickou slaninou (1,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ]
p VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Obloz_eny ta!lr se salgmovo syrovou variaci, krajena
zelenina, maslo, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

<P

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - N
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA = | UEnTA = TEPLOTA 'S lninta : TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a pohankou (6,9)
VARIANTA I. :Kralik s hof€¢icnou omackou s kofenovou zeleninou, petrzelkove
CELA brambory (1,9,10)
VARIANTA 1. . . )
CELA Halusky s brynzou a anglickou slaninou (1,7)

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI : :
A VARIANTA Il. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Obloz_eny ta!lr se sa[amovo syrovou variaci, krajena
zelenina, maslo, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Drubezi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9)
VARIANTA I. \Vepfova plec pecena na rozmarynu, $penat, bramborové knedliky
CELA  (13,7)
VARIANTA II. :PecCené kufe se zadélavanou jarni zeleninou, Stouchané brambory
CELA s kudrnkou (1,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
: VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Pomazanka z uzené makrely, chléb (1,4,7,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA DribeZi vyvar se zeleninou a téstovinou (1,3,6,9)
VARIANTA |. :Veprova plec pe¢ena na rozmarynu, Spenat, bramborove knedliky
CELA (1,37)
VARIANTA II. :PeCené kufe se zadélavanou jarni zeleninou, Stouchané brambory
CELA s kudrnkou (1,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A <
T VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Pomazanka z uzené makrely, chléb (1,4,7,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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