= i
{senewda

Pondéli

9.listopadu

Snidané

Oblozeny talifek s maslem
a kladenskou

s mlékem nebo €aj (1,7)

peceni,zelenina, pecivo, kava

Jidelni listek od 9. listopadu do 15. listopadu 2026

Utery

10.listopadu

Syrova pomazanka, pecivo,
krajena zelenina, kadva s
mlékem nebo €aj (1,7)

Streda - Svaty Martin

11.listopadu

Zervé, krajena zelenina,
pecivo, bila kava nebo ¢aj
(1,7)

Ctvrtek

12.listopadu

zelenina pecivo, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Pomazanka Rozhuda, krajena

Patek

13.listopadu

Talifek se Sunkou, maslem a
krajenou zeleninou, pecivo,
bila kava nebo €aj (1,7)

Sobota

14.listopadu

Skoricovy uzel, kakaovy
napoj nebo €aj (1,3,7,8)

10

Nedéle

15.listopadu

Strouhany eidam,Flora,
chléb, zelenina, kava s
mlékem nebo ¢aj (1,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Bramborova se zampiony
(1,9)

Rajska polévka s téstovinami
(1,3,6)

Husi kaldoun se zeleninou a
nudlemi (1,3,6,7,9)

Hovézi polévka se zeleninou
a vejci (3,6,9)

Hovézi vyvar se zavarkou
(1,3,6,9)

Mrkvova polévka s
oprazenou krupic¢kou (1,6)

Driibkova polévka s ryzi (6,9)

Smazeny kufreci fizek,

Svatomartinska husi rolada,

Hovézi pe€¢ené na

Sekana pecené s pfirodni

. o o . L . . .| Veprova pecené, dusena < ) . oy = . Veprova plec na paprice,
Menu obéd 1 Hovézi gulas,téstoviny (1,3,7) braml_oorova kase, fez bravmboro’ve k'nedllky,' kysané kapusta, vafené brambory (1) zamplc_mech, qvusena st'dvou, pazitkové brambory houskové knedliky (1,3,7)
citronu (1,3,7) Cervené zeli dusené (1,9) zeleninova ryze (1) (1,3,7)
. . . . . . f . Kynuté buchty s tvarohovou | Listové salaty se zeleninou, | Treska s rajéaty a bazalkou
Téstoviny s grilovanou, . Lokse s povidlovou Cizrnova kase s grilovanou P . , Ay .
o . Lasagne se zeleninou a Ly gy - . < naplni (1,3,7) grilovanym kratim masem, |zapecena syrem mozzarella,
Menu obéd 2 cuketou a tomaty sypané - omackou,sypané makem a | zeleninou, dip ze zakysané - . 7 . ; oy .
- besamelem (1,3,7,9,12) nedoporucujeme pro dietu |strouhanym syrem, vejcem a| St'ouchané brambory
parmazanem (1,3,7) cukrem (1) smetany (7) 4
¢.9 krutony (1,3,7) (3,4,7)
Salat / Dezert Rajéata v jogurtu (7) Mrkvovy sa;ﬁtz)s ananasem Mandarinka Karamelovy biskvit (1,3,57,8)  Svestkovy kompot (12) Zeleninovy salat (9) Bluma
.. L . Svatomartinské rohlicky Dusena jablka s maslem a Cokoladova buchta s f e L f s
Svacina Slané pecivo (1,12) Bublanina s ovocem (1,3) (1,3,7,8) skofici (7) marmeladou (1,3,7) Ovocna presnidavka Vénecek s naplni (1,3,6,7)
Oblozeny talifek se
Zapecené brambory s Azu po tatarsku, chléb L P . . . Crx . P . Sunkovym salamem,
Veiefe mletym masem a zeleninou Domaci husi pastika s Brynzové halusky s Zeleninové leco s vejci a Vajecna tlacenka, chléb

(1,9,12) (nudliéky vepfového masa

pomazankovym maslem a

(3,7) s dusenou sterilovanou zeleninou) brusinkami, chléb (1,3,6,9) anglickou slaninou (1,7) uzeninou, brambory (3) (1,3,7,9) krajenou zeleninou, chléb
(1,7
Druhav vecere Chléb, platkovy syr, maslo Ovocna pFesnidavka Veka’se Sunkou, maslem a Slehany tvaroh s ovocem (7) Chléb se zervé a rajéetem | Toastovy chléb s maslem a Mandarinka
uréeno pro dietu ¢.9 (1,7) salatovou okurkou (1,7)

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.

Na pozadani Ize pfipravit i vegetarianskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pripravit i v dietnich Gpravach, pokud neni stanoveno

jinak.

(1,7)

o

Sunkou (1,7)

PREJEME VAM DOBROU CHUT

JIDELNI LISTEK PRO VAS PRIPRAVILA:
NUTRICNi SPECIALISTKA KVETA KRAJICKOVA




qpP

senevida

Jidelni listek Pondéli 9.11.2026

Snidané

OblozZeny talifek s maslem a kladenskou peceni,zelenina,
pecivo, kava s mlékem nebo €aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Bramborova se zampiony (1,9)

Hovézi gulas,téstoviny (1,3,7)

nebo

Bramborova se zampiony (1,9)

Téstoviny s grilovanou, cuketou a tomaty sypané

parmazanem (1,3.,7)
Svacina

Slané pecivo (1,12)
Veclere
Zapecené brambory s mletym masem a zeleninou
(3,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb, platkovy syr, maslo (1,7)

0@ Pfejeme dobrou chut’
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Utery 10.11.2026

Snidané

Syrova pomazanka, pecivo, krajena zelenina, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Rajska polévka s téstovinami (1,3,6)

Smazeny kureci fizek, bramborova kase, fez citronu
(1,3,7)

nebo

Rajska polévka s téstovinami (1,3,6)

Lasagne se zeleninou a beSamelem (1,3,7,9,12)
Svacina
Bublanina s ovocem (1,3)
VecCere
Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky veprového
masa s dusenou sterilovanou zeleninou)

Druha vecere pro dietu €.9

Ovocna presnidavka

0@ Pfejeme dobrou chut’
’3 Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



aP

senevida

Streda - bVaty
NMartin

Jidelni listek 11.11.2026

Snidané
Zervé, krajena zelenina, pedivo, bila kava nebo &aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9)

Svatomartinska husi rolada, bramborové knedliky,
kysané Cervené zeli duSené (1,9)

nebo

Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9)

LokSe s povidlovou omackou,sypané makem a cukrem (1)
Svacina
Svatomartinské rohlicky (1,3,7,8)
VecCere

Domaci husi pastika s brusinkami, chléb (1,3,6,9)
Druha vecCere pro dietu €.9

Veka se Sunkou, maslem a salatovou okurkou (1,7)

0@ Pfejeme dobrou chut’
Y,
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



aP

senevida

Jidelni listek Ctvrtek 12.11.2026

Snidané

Pomazanka Rozhuda, krajena zelenina pecivo, kava
s mlékem nebo Caj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)

Veprova pecCené, duSena kapusta, varené brambory

(1)

nebo

Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)

Cizrnova kase s grilovanou zeleninou, dip ze zakysané
smetany (7)
Svacina

DusSena jablka s maslem a skofici (7)
VecCere

Brynzové halusky s anglickou slaninou (1,7)
Druha vecere pro dietu €.9

Chléb se Zervé a rajCetem (1,7)

ow Piejeme dobrou chut’
Y,
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Patek 13.11.2026

Snidané
Talifek se Sunkou, maslem a krajenou zeleninou,
pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)

Hovézi peCené na zampionech, duSena zeleninova
ryze (1)

nebo
Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)

Kynuté buchty s tvarohovou naplni (1,3,7)

nedoooruéuiemve_ pro dietu ¢.9
Svacina

Cokoladova buchta s marmeladou (1,3,7)
Vecere

Zeleninové le€o s vejci a uzeninou, brambory (3)
Druha vecere pro dietu €.9

Chléb se zervé a rajCetem (1,7)

W Prejeme dobrou chut’
gf Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



aP

senevida
Jidelni listek Sobota 14.11.2026

Snidané
Skoficovy uzel, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7,8)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Mrkvova polévka s oprazenou krupiCkou (1,6)

Sekana pecené s pfirodni stavou, pazitkove
brambory (1,3,7)

nebo

Mrkvova polévka s oprazenou krupi€kou (1,6)

Listové salaty se zeleninou, grilovanym kritim masem,
strouhanym syrem, vejcem a krutony (1,3,7)

Svacina
Ovocna presnidavka
Vecere

Vajecna tlacenka, chléb (1,3,7,9)
Druha vecere pro dietu ¢.9

Toastovy chléb s maslem a Sunkou (1,7)

0@ Piejeme dobrou chut’
’7 Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



aP

senevida
Jidelni listek Nedéle 15.11.2026

Snidané

Strouhany eidam,Flora, chléb, zelenina, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Drubkova polévka s ryzi (6,9)

Veprova plec na paprice, houskové knedliky (1,3,7)
nebo
Drubkova polévka s ryzi (6,9)

Treska s rajCaty a bazalkou zapeCena syrem mozzarella,

Stouchané brambory  (3,4,7)
Svacina

Vénecek s naplni (1,3,6,7)
Veclere

Oblozeny talifek se Sunkovym salamem,
pomazankovym maslem a krajenou zeleninou, chléb
(1,7)
Druha vecere pro dietu ¢.9

Mandarinka

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Pond¢li 9.11.2026

Snidané
UUlULUlly LA111 U\ D 111ad1VT111 a N1aUClIdDANUVUU
peceni,zelenina, pe€ivo, kava s mlékem nebo

Svagina
Ovoce dle denni nabidky
Obed

Bramborova se Zampiony (1,9)

Hovézi gulas,téstoviny (1,3,7)
nebo

Bramborova se Zampiony (1,9)

Téstoviny s grilovanou, cuketou a tomaty sypané
parmazanem (1,3,7)

Svacina
Slané pecivo (1,12)
Vecere
Zapecené brambory s mletym masem a zeleninou
3,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb, platkovy syr, maslo (1,7)

P .

senevida

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



, P -
Jidelni listek Utery 10.11.2026 3 senevida

Snidan¢
Syrova pomazanka, peCivo, krajena zelenina,
kava s mlékem nebo Caj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed
Rajska polévka s téstovinami (1,3,6)
Smazeny kureci rizek, bramborova kase, rez
citronu (1,3,7)
nebo

Rajska polévka s téstovinami (1,3,6)

Lasagne se zeleninou a beSamelem (1,3,7,9,12)

Svacina
Bublanina s ovocem (1,3)
Vecere
Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky
veprového masa s duSenou sterilovanou

zeleninou)
Druha vecere pro dietu ¢.9

Ovocna presnidavka

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Streda 11.11.2026

Snidané

Zervé, krajena zelenina, pecivo, bila kava nebo
¢aj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed
Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi
(1939697’9)

Svatomartinska husi rolada, bramboroveé
knedliky, kysané Cervené zeli dusené (1,9)

nebo
Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi

(1,3,6,7,9)

LokSe s povidlovou omackou,sypané makem a
cukrem (1)
Svacina
Svatomartinské rohlicky (1,3,7,8)
Vecete
Domaci husi pastika s brusinkami, chléb
(1,3,6,9)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Veka se Sunkou, maslem a salatovou okurkou
(1,7)

qP .

senevida

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



v ida

Jidelni listek Ctvrtek 12.11.2026 senevi

Snidané
Pomazanka Rozhuda, krajena zelenina
pecivo, kava s mlékem nebo Caj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)

Veprova pecené, dusena kapusta,
varené brambory (1)

nebo
Hoveézi polévka se zeleninou a vejci

(3,6,9)

Cizrnova kase s grilovanou zeleninou, dip
ze zakysané smetany (7)

Svacina
DusSena jablka s maslem a skofici (7)
Vecere
Brynzové halusky s anglickou slaninou
(1,7)
Druha vecere pro dietu ¢.9
Slehany tvaroh s ovocem (7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Patek 13.11.2026

Snidané

Talifek se Sunkou, maslem a krajenou
zeleninou, pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéed

Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)

Hovézi peCené na Zampionech, dusena
zeleninova ryze (1)

nebo
Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)

Kynuté buchty s tvarohovou naplni (1,3,7)
nedoporucujeme pro dietu ¢.9

Svacina
Cokoladova buchta s marmeladou (1,3,7)
Vecete
Zeleninove leCo s vejci a uzeninou, brambory
3)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb se zerve a rajcetem (1,7)

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



P .
Jidelni listek Sobota 14.11.2026 { senevida

Snidané

Skoticovy uzel, kakaovy napoj nebo Caj
(1,3,7,8)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Mrkvova polévka s oprazenou krupickou (1,6)

Sekana pecené s prirodni St’avou, pazitkové
brambory (1,3,7)

nebo
Mrkvova polévka s oprazenou krupickou

(1,6)

Listové salaty se zeleninou, grilovanym
kriatim masem, strouhanym syrem, vejcem a
krutony (1,3,7)

Svacina

Ovocna presnidavka
Vecete

Vajec€na tlacenka, chléb (1,3,7,9)
Druha vecere pro dietu &9

Toastovy chléb s maslem a Sunkou (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Nedéle 15.11.2026

Snidané

Strouhany eidam,Flora, chléb, zelenina,
kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Drubkova polévka s ryzi (6,9)

Veprova plec na paprice, houskové knedliky
(1,3,7)

nebo
Dribkova polévka s ryzi (6,9)

Treska s rajcaty a bazalkou zapec¢ena syrem
mozzarella, Stouchané brambory (3,4,7)

Svacina
Vénecek s naplni (1,3,6,7)
Vecere
Oblozeny talifek se sunkovym salamem,
pomazankovym maslem a krajenou
zeleninou, chléb (1,7)
Druha vecere pro dietu €.9

Mandarinka

senevida

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #REF! Datum: 9.11.2026
. hled pok hut’ pok . . .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzecpormu |  CAW POXMU | pozivATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |[nedobré
Snidané ObloZeny talifek s mdslem a kladenskou peceni,zelenina, pecivo, kdva s
nidane  Imigkem nebo &aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka ob&d |Bramborova se Zampiony (1,9)
Menu 1 Hovézi gulds,téstoviny (1,3,7)
Menu 2 Téstoviny s grilovanou, cuketou a tomaty sypané parmazéanem (1,3,7)
Dezert / salat |Raj¢ata v jogurtu (7)
Svacina Slané pecivo (1,12)
Vecefe
Zapecené brambory s mletym masem a zeleninou (3,7)
Vecere Il.
Chléb, platkovy syr, maslo (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENIi STRAVY HREF! Datum: 10.11.2026
. hled pokrm chut’ pokrm . . .
TYP MENU NAZEV POKRMU __ veedpolrmu | SR PO} pozvATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |[nedobré
Snidané  [Syrova pomazanka, pecivo, krajena zelenina, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Rajska polévka s téstovinami (1,3,6)
Menu 1 Smazeny kuteci fizek, bramborova kase, fez citronu (1,3,7)
Menu 2 Lasagne se zeleninou a besamelem (1,3,7,9,12)
Dezert / salat [Mrkvovy salat s ananasem (12)
Svadina Bublanina s ovocem (1,3)
Vectefe Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky vepfového masa s dusenou
sterilovanou zeleninou)
Vecere Il
Ovocna presnidavka
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY HREF! Datum: 11.11.2026




vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

NAZORY KLIENTU

TYP MENU NAZEV POKRMU - . ~ —+— . . — POZIVATELNOST
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |[nedobré
Snidang&  [Zervé, krajena zelenina, pecivo, bila kdva nebo &aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d [Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9)
Svatomartinska husi rolada, bramborové knedliky, kysané ¢ervené zeli dusené
Menu 1 (1,9)
Menu 2 Lokse s povidlovou omackou,sypané makem a cukrem (1)
Dezert / salat |Mandarinka
Svadina Svatomartinské rohli¢ky (1,3,7,8)
Vecefe
Domaci husi pastika s brusinkami, chléb (1,3,6,9)
Vecere Il.
Veka se Sunkou, méslem a salatovou okurkou (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #REF! Datum: 12.11.2026
< hled pok hut’ pok . . .
TYP MENU NAZEV POKRMU __ veedpokrmu | SR PO} pozlvATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané [Pomazanka Rozhuda, krajena zelenina pecivo, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)
Menu 1 Veprova pecené, dusena kapusta, vatené brambory (1)
Menu 2 Cizrnova kase s grilovanou zeleninou, dip ze zakysané smetany (7)
Dezert / salat [Karamelovy biskvit (1,3,5,7,8)
Svacina Dusena jablka s maslem a skofici (7)
Vecefe
Brynzové halugky s anglickou slaninou (1,7)
Vecere Il.
Slehany tvaroh s ovocem (7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY HREF! Datum: 13.11.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry [nedobry

vyborné | dobré | nedobré




Snidané

(1,7)

Talifek se Sunkou, maslem a krajenou zeleninou, pecivo, bila kava nebo ¢aj

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Hovézi vyvar se zavérkou (1,3,6,9)

Menu 1

Hovézi pecené na zampionech, dusend zeleninova ryze (1)

Menu 2

Kynuté buchty s tvarohovou naplni (1,3,7) nedoporucujeme pro dietu ¢.9

Dezert / salat

Svestkovy kompot (12)

Svacina Cokoladové buchta s marmeladou (1,3,7)
Vecefe
Zeleninové leco s vejci a uzeninou, brambory (3)
Vecere Il.

Chléb se Zervé a rajcetem (1,7)

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY HREF! Datum: 14.11.2026
. hl ki hut’ pok N . .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzhledpokrmu | chutpokrmu |} 5 p7p NOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané |Skoficovy uzel, kakaovy ndpoj nebo ¢aj (1,3,7,8)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obéd |Mrkvova polévka s oprazenou krupickou (1,6)
Menu 1 Sekand pecené s prirodni §tavou, pazitkové brambory (1,3,7)
M 2 Listové saldty se zeleninou, grilovanym kratim masem, strouhanym syrem,
enu vejcem a krutony (1,3,7)
Dezert / salat [Zeleninovy salat (9)
Svagina  |Ovocna presnidavka
Vecefe
Vajecna tlacenka, chléb (1,3,7,9)
Vecere Il.
Toastovy chléb s maslem a Sunkou (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY HREF! Datum: 15.11.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhied pokrmu chut’ pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry [nedobry

vyborné | dobré | nedobré




Snidané

Strouhany eidam,Flora, chléb, zelenina, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Drabkovd polévka s ryzi (6,9)

Menu 1

Veptova plec na paprice, houskové knedliky (1,3,7)

Menu 2

Treska s rajcaty a bazalkou zapecena syrem mozzarella, stouchané brambory
(3,4,7)

Dezert / salat

Bluma

Svacina Vénecek s néplni (1,3,6,7)
Vecefe Oblozeny talifek se Sunkovym salamem, pomazankovym maslem a
krajenou zeleninou, chléb (1,7)
Dia vecefe

Mandarinka




Svacina



= .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

9.11.2026

Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pfed -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(od - do) d < " 0 k
o ° vyjizjeelnména na patfe klienta na patfe vy duejgnn?mjnglné
SNIDANE 1 Obvlgieny' talifek s maslem a .kladenskou peceni,zelenina, 200
pecivo, kava s mlékem nebo ¢&aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Bramborova se zampiony (1,9) 11.00 12.00
I Hovézi gulas,téstoviny (1,3,7) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Téstovir]y s grilovanou, cuketou a tomaty sypané 11.00 12.00
parmazanem (1,3,7)
1.
DEZERT / SALAT Rajcata v jogurtu (7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI -
SVAGINA Slané pecivo (1,12) 14.30
I Zape€ené brambory s mletym masem a zeleninou (3,7) 17.00
VECERE
1.
DRUHA VECERE 1. Chléb, platkovy syr, maslo (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

o AR EXPEDICNi ZAZNAM 10.11.2026
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
(000
jidelna na patie klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE . Syrov? pomazénka, pecivo, krajena zelenina, kava s mlékem 7.00
nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. Rajska polévka s téstovinami (1,3,6) 11.00 12.00
1. ‘Smazeny kufeci fizek, bramborova kase, fez citronu (1,3,7) i11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Lasagne se zeleninou a besamelem (1,3,7,9,12) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Mrkvovy salat s ananasem (12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI .
SVAGINA Bublanina s ovocem (1,3) 14.30
. ‘Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky vepfového masa s 17.00
L. " du8enou sterilovanou zeleninou) '
VECERE
1.
DRUHA VECERE 1. :Ovocna presnidavka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méreni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




= .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

11.11.2026

Cas vydeje jidel

Méreni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pfed -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(0d - do) vy;_jizjeelnména na patfe klienta na patre vy due';gnn?mjnglné
SNIDANE . Zervé, krajena zelenina, pedivo, bila kava nebo &aj (1,7) 7.00
PRESNIDAVKA . ‘Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I. Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9) 11.00 12.00
. ‘Svatomartinska husi rolada, bramborové knedliky, kysané 12.00
© iCervené zeli dusené (1,9) ’ ’
HLAVNI JIDLA 1. LokSe s povidlovou omagkou,sypané makem a cukrem (1) 111.00 12.00
1Il.
DEZERT / SALAT Mandarinka 11.00 12.00
ODPOLEDNI N .
SVAGINA Svatomartinské rohlicky (1,3,7,8) 14.30
1. ‘Domaci husi pastika s brusinkami, chléb (1,3,6,9) 17.00
VECERE
1.
DRUHA VECERE 1. Veka se $unkou, maslem a salatovou okurkou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

< . EXPEDICNi ZAZNAM HREF! 12.11.2026
senevida
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev (0d—do) Liéggnﬁ’:f; uprvniho Kienta _ u posednino 1 min. pred
jidelng na patre lentana palre v geje na jidelng
SNIDANE . Pomazénka R?zhuda, krajena zelenina pecivo, kava s 7.00
mlékem nebo €aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I iHovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9) 11.00 12.00
I VepFova pecené, duSena kapusta, vafené brambory (1) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA it Cizrnova kase s grilovanou zeleninou, dip ze zakysané 11.00 12.00
smetany (7)
1nl.
DEZERT / SALAT Karamelovy biskvit (1,3,5,7,8) 11.00 12.00
ODPOLEDNI o . L
SVAGINA DusSena jablka s maslem a skofici (7) 14.30
1. Brynzové halusky s anglickou slaninou (1,7) 17.00
VECERE
1l.
DRUHA VECERE 1. Slehany tvaroh s ovocem (7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méreni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




EH . EXPEDICNI ZAZNAM HREF! 13.11.2026
senevida
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pfed -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
(0d - do) vy;_jizjeelnména na patfe klienta na patre vy due';gnn?mjnglné
SNIDANE 1 Tgll’iek se évur?kou, maslem a krajenou zeleninou, pecivo, bila 200
kava nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. Hové&zi vyvar se zavérkou (1,3,6,9) 11.00 12.00
I Hovézi pecené na Zampionech, dusena zeleninova ryze (1) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Kynulté buvchty s tvarohovou naplni (1,3,7) nedoporu€ujeme 11.00 12.00
pro dietu ¢.9
1.
DEZERT / SALAT Svestkovy kompot (12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI x . . .
SVAGINA Cokoladova buchta s marmeladou (1,3,7) 14.30
I Zeleninové leco s vejci a uzeninou, brambory (3) 17.00
VECERE
1.
DRUHA VECERE 1. Chléb se Zervé a rajéetem (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno

. EXPEDICNI ZAZNAM #REF! 14.11.2026
| “senevida
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev (0d—do) Liéggnﬁ’:f; uprvniho Kienta _ u posednino 1 min. pred
jidelng na patre lentana palre v geje na jidelng
SNIDANE I...Skoficovy uzel, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7,8) 7.00
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. :Mrkvova polévka s oprazenou krupickou (1,6) 11.00 12.00
I iSekana pecené s pFirodni Stavou, pazitkové brambory (1,3,7):11.00 12.00
HLAVNI JIDLA it Listové sgléty se zeleqinou, grilovanym krdtim masem, 11.00 12.00
:strouhanym syrem, vejcem a krutony (1,3,7)
1.
DEZERT / SALAT Zeleninovy salat (9) 11.00 12.00
ODPOLEDNI o
SVAGINA Ovocna presnidavka 14.30
1. Vaje¢na tlaenka, chléb (1,3,7,9) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE 1. Toastovy chléb s maslem a $unkou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méreni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




& EXPEDICNI ZAZNAM HREF! 15.11.2026
_"senevida
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 min. pfed -, prvniho klienta  u posledniho 15 min. pred
d - d d < " 0 k
(o o) vyjizjeelnména na patfe klienta na patfe vy duejgnn?mjnglné
SNIDANE 1 ?tr.ouhany eidam,Flora, chléb, zelenina, kdva s mlékem nebo 200
¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. Drabkova polévka s ryzi (6,9) 11.00 12.00
1. Veprova plec na paprice, houskové knedliky (1,3,7) 11.00 12.00
o Treska s rajcaty a bazalkou zape€ena syrem mozzarella,
Svacina 1. Stouchané brambory  (3.4.7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Bluma 11.00 12.00
ODPOLEDNI ‘s A
SVAGINA Vénecek s naplni (1,3,6,7) 14.30
. (ObloZeny talifek se Sunkovym salamem, pomazankovym 17.00
. " maslem a krajenou zeleninou, chléb (1,7) ’
VECERE
1.
DRUHA VECERE I.  Mandarinka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno




v, ida

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTAJIDEL PRI - B}
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
\% ROZVOZU NA PATRECH :
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA | TEPLOTA " |ENTA : TEPLOTA
POLEVKA Bramborova se Zampiony (1,9)
VARIANTA I e e
CELA Hovézi gulas,téstoviny (1,3,7)
VARIANTA 1. :Téstoviny s grilovanou, cuketou a tomaty sypané parmazanem
CELA (1,3,7)

VARIANTA I. KRAJENA

H JIIS\L/X“ VARIANTA Il. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Zapecené brambory s mletym masem a zeleninou (3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

v, ida

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI - 3
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
. NAMERENA : NAMERENA i i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Bramborova se zampiony (1,9)
VARIANTA I e exax ’
CELA Hoveézi gulas,téstoviny (1,3,7)
VARIANTA II. :Téstoviny s grilovanou, cuketou a tomaty sypané parmazanem
CELA (1,3,7)

VARIANTA I. KRAJENA

H JI]SI\_/X“ VARIANTA Il. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Zapecené brambory s mletym masem a zeleninou (3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méfeni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




{Psenevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTAJIDEL PRI - B}
PREDANi TEPLOTA JIiDEL PRI PATRO:
\Y ROZVOZU NA PATRECH :
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA  \ENTA | TEPLOTA "l EnTa | TEPLOTA
POLEVKA Rajska polévka s t&stovinami (1,3,6)
VA%UI'E\E;A - Smazeny kufeci Fizek, bramborova kase, fez citronu (1,3,7)
VARIANTA II. Lasagne se zeleninou a beSamelem (1,3,7,9,12)
CELA
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A A
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA IIl. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
" Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky veprového
VECERE I % ) .
masa s dusenou sterilovanou zeleninou)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

{pSGHEVid a Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI - 3
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
< NAMERENA : NAMERENA i, i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA © \EnTA | TEPLOTA 'S EnTa | TEPLOTA
POLEVKA Rajska polévka s t&stovinami (1,3,6)
VA%IE\E;A - Smazeny kufeci Fizek, bramborova kase, fez citronu (1,3,7)
VARIANTA II. . .
CELA Lasagne se zeleninou a beSamelem (1,3,7,9,12)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI AT
p VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
— Azu po tatarsku, chléb (1,9,12) (nudlicky veprového
VECERE I - . .
masa s duSenou sterilovanou zeleninou)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méfeni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




P .
{SGHEVI

SCGIIEYV |ua(3

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA | | |ENTA | TEPLOTA " PrEnta @ TEPLOTA
POLEVKA Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9)
VARIANTA |. :Svatomartinska husi rolada, bramborové knedliky, kysané Cervené
CELA  izeli dugené (1,9)
VARééEZA I LokSe s povidlovou omacékou,sypané makem a cukrem (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Domaci husi pastika s brusinkami, chléb (1,3,6,9)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

= :
cEsenewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
% NAMERENA : NAMERENA i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA © \EnTA | TEPLOTA 'S EnTa | TEPLOTA
POLEVKA Husi kaldoun se zeleninou a nudlemi (1,3,6,7,9)
VARIANTA |. :Svatomartinska husi rolada, bramborové knedliky, kysané Cervené
CELA zeli dusené (1,9)
VAR&’EEZA Lk LoksSe s povidlovou omackou,sypané makem a cukrem (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI L
r VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Domaci husi pastika s brusinkami, chléb (1,3,6,9)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




{Psenevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTAJIDEL PRI - B}
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
\% ROZVOZU NA PATRECH :
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA | (|ENTA : TEPLOTA 'S\ ENTA | TEPLOTA
POLEVKA Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)
VA%UI'E\E;A - Veprova pecené, dusena kapusta, vafené brambory (1)
VARééEZA I Cizrnova kaSe s grilovanou zeleninou, dip ze zakysané smetany (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
i VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Brynzové halugky s anglickou slaninou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

{psenevid 3 Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI - 3
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
< NAMERENA : NAMERENA i, i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA | (\ENTA . TEPLOTA 'S\ EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Hovézi polévka se zeleninou a vejci (3,6,9)
VA%IE\E;A - Veprova pecené, dusena kapusta, vafené brambory (1)
VAR&’EEZA Lk Cizrnova kaSe s grilovanou zeleninou, dip ze zakysané smetany (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI T
i VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Brynzové halugky s anglickou slaninou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méfeni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




N ida

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTAJIDEL PRI - B}
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
\% ROZVOZU NA PATRECH :
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA | (|ENTA : TEPLOTA 'S\ ENTA | TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)
VARIANTAL ., o ogens na 3 ) — .
CELA ovézi pecené na zampionech, dusena zeleninova ryze (1)
VARIANTA 1. :Kynuté buchty s tvarohovou naplni (1,3,7) nedoporucujeme pro
CELA dietu ¢.9

VARIANTA I. KRAJENA

H JIIS\L/X“ VARIANTA Il. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Zeleninové le€o s vejci a uzeninou, brambory (3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

-, ida

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI - 3
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
< NAMERENA : NAMERENA i, i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA © | ENTA . TEPLOTA "5 hEnTa | TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zavarkou (1,3,6,9)
VARIANTA I Hovézi pecend < . — . .
CELA ovézi pecené na zampionech, dusena zeleninova ryze (1)
VARIANTA II. Kynuté buchty s tvarohovou naplini (1,3,7) nedoporucujeme pro
CELA dietu €.9

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI T

i VARIANTA II. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Zeleninové le€o s vejci a uzeninou, brambory (3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méfeni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




cE:’senevida

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA : TEPLOTA ' iENTA | TEPLOTA
POLEVKA Mrkvova polévka s oprazenou krupickou (1,6)
VA%UI'E\E;A - Sekana pecené s pfirodni Stavou, pazitkové brambory (1,3,7)
VARIANTA II. Listové salaty se zeleninou, grilovanym kritim masem, strouhanym
CELA syrem, vejcem a krutony (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
i VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Vajeéna tladenka, chléb (1,3,7,9)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

~ . .y P ’,
< senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
— TEPLOTA JIDEL PRI - 3
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
< NAMERENA : NAMERENA i, i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Mrkvova polévka s oprazenou krupickou (1,6)
VA%IE\E;A - Sekana pecené s pfirodni Stavou, pazitkové brambory (1,3,7)
VARIANTA II. Listové salaty se zeleninou, grilovanym kritim masem, strouhanym
CELA syrem, vejcem a krutony (1,3,7)

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI T

i VARIANTA II. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Vajeéna tladenka, chléb (1,3,7,9)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




%Eenera

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
cas  NAMERENA PgOﬁiﬁO NAMERENA F’OgﬁI?DUNiH NAMERENA
TEPLOTA  \ENTA | TEPLOTA "l EnTa | TEPLOTA
POLEVKA Driibkova polévka s ryZi (6,9)
VARIANTALL Veprova plec na paprice, houskové knedliky (1,3,7)
CELA
VARIANTA Il :-Treska s rajCaty a bazalkou zapecena syrem mozzarella,
CELA Stouchané brambory  (3,4,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
- VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA IIl. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
. Oblozeny talrek se sunkovym salamem,
VECERE I pomazankovym maslem a krajenou zeleninou, chléb
17)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

CEDsenevida

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI KRS &S
% NAMERENA : NAMERENA i NAMERENA
CAS PRVNIHO POSLEDNIH
TEPLOTA © \EnTA | TEPLOTA 'S EnTa | TEPLOTA
POLEVKA Driibkova polévka s ryZi (6,9)
VARIANTALL Veprova plec na paprice, houskové knedliky (1,3,7)
CELA
VARIANTA II. Treska s rajCaty a bazalkou zapecena syrem mozzarella,
CELA Stouchané brambory  (3,4,7)

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI AT
p VARIANTA IIl. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA IIl. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
. Oblozeny talrek se sunkovym salamem,
VECERE I pomazankovym maslem a krajenou zeleninou, chléb
(17

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




	11. týden h.
	JL A4 11. týden
	JL A3 11.týden
	Deg.list 11.týden
	HACCP 11.týden
	Teplota LV po
	Teplota LV út
	Teplota LV st
	Teplota LV čt
	Teplota LV pá
	Teplota LV so
	Teplota LV ne

