9P

senev

ida

Snidané

Turisticka pomazanka, krajena
zelenina, chléb, bila kava nebo
€aj (1,7)

Lucina, krajena zelenina,
pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)

Jidelni listek

Streda

7.fijna

Oblozeny talifek se Sunkovym
salamem, krajena zelenina,
Flora, pecivo, bila kava nebo ¢aj
(1,7)

N rm

od 5. Fijna

Pomazankové maslo se
zeleninou, pecivo, kava s
mlékem nebo ¢&aj (1,7)

do 11.

o rm

Fijna 2026

Pomazanka ze Sunky a syra,

mlékem nebo ¢&aj (1,7)

pecivo, krajena zelenina, kava s

Makovy zavin, kakaovy napoj
(1,3,7)

1O

Nedéle

11.Fijna

Cizrnova pomazanka, chiéb,
kava s mlékem nebo nebo €aj
(7,10)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Krupicova s vejci (1,3,6,9)

(1,7)

Bila polévka s fazolovymi lusky

Slepi€i vyvar se zeleninou s
kapanim (1,3,6,9)

Kminova polévka s vejcem
(1,3,6,9)

Frankfurtska polévka s
uzeninou (1,6)

zeleninou (1,3,6,9)

Polévka s jatrovymi knedlicky a

Drubezi vyvar se zeleninou a
vlasovymi nudlemi (1,3,6,9)

Menu obéd 1

Smazeny kufreci fizek,
St'ouchané brambory s jarni
cibulkou (1,3,7)

Prazska hovézi pec¢ené, kynuté
knedliky (1,3,7,10)

Luhacovicky Spacek,
bramborova kase (1,3,7,9,10)

Krati nudlicky se zeleninou a

ryze (1,7)

smetanovou omackou, dusena

Pecena veprova krkovicka na
kminu, duSené cervené zeli,
bramborové knedliky (1)

Bolorniské téstoviny se syrem
(1,3,7,9,12)

Hovézi plec pecena na ¢erném
pivu s kofenovou zeleninou,
st'ouchané brambory s jarni

cibulkou (1,7,9)

Menu obéd 2

Houbové rizoto se zeleninou
sypané strouhanym syrem (7)

Fazolovy gulas s klobasou,
chléb (1)

Zemlovka s tvarohem, jablky a
rozinkami (1,3,7)
Nedoporucujeme pro dietu ¢.9

Smazeny hermelin, varené
brambory, tatarska omacka
(1,3,7,10,12)

Velky zeleninovy salat s vejcem,
bylinkovy dresink, tmavé pecivo
(3,7)

Rybi filé v tésticku, Stouchané
brambory (1,3,4,7)

Variace listovych salati s
krajenou zeleninou, bylinkovym
prelivem a kurecim masem (7)

Salat / Dezert

Okurkovy salat

Sopsky salat (7)

Michany kompot

Zelny salat (12)

Mramorovy ez (1,3,6,7)

Ledovy salat se sterilovanou
zeleninou (10,12)

Nedélni dezert (1,3,7,8)

Svacina

Jogurt s ovesnymi viockami a
ovocem (1,7)

Jahodovy puding se Slehac¢kou

@)

Pribinacek (7)

Tvarohovy dezert s ovocem (7)

Oblozeny chlebic¢ek s vyso€inou
a vejcem (1,3,7)

Cokoladovy biskvit s kokosem
(1,7)

Ovocny jogurt (7)

Vecere

Flicky s hlavkovym zelim a
anglickou slaninou (1,3)

Teply parek, bramborova kase s
maslem, kysela okurka (7,10)

Salat z krabich tycinek,pecivo,
(1,3,4,6,7,9,10)

Druiibezi pilaf se zeleninou
sypany uzenym syrem, kysela
okurka (7,10)

Krupicova kase s kakaem,
cukrem a maslem (6,7)

Veprova tlacenka s cibuli a
octem, chléb (1)

Oblozeny talifek se tfrenou
nivou, krajena zelenina, chléb,
(1,7)

Druha vecere
uréeno pro dietu ¢.9

Mandarinka (1)

Tmavé pecivo se zervé a
salatovou okurkou (1,7)

Ovocna presnidavka

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.

Na pozadani Ize pfipravit i vegetarianskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pfipravit i v dietnich tpravach, pokud neni stanoveno

jinak.

Bily jogurt (1,7)

Chléb s pastikou (1)

Jablko

EJEME VAM DOBROU CHUT

\IDELN LISTEK PRO VAS PRIPRAVILA:

NUTRICNIi SPECIALISTKA KVETA KRAJICKOVA

Chléb, maslo, mléko (1,7)




qp

senevida

Jidelni listek 5.10.2026 5.10.2026

Snidané

Turisticka pomazanka, krajena zelenina, chléb, bila kava nebo
¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Krupicova s vejci (1,3,6,9)
Smazeny kureci fizek, Stouchané brambory s jarni
cibulkou (1,3,7)

nebo

Krupicova s vejci (1,3,6,9)

Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym

syrem (7)
Svacina

Jogurt s ovesnymi vloCkami a ovocem (1,7)
VecCere

Flicky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3)
Druha vecere pro dietu C.9

Mandarinka (1)

@W Pfrejeme dobrou chut’
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Utery 6.10.2026

Snidané

LucCina, krajena zelenina, pecivo, bila kava nebo Caj
(1.7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)

Prazska hovézi peCene, kynuté knedliky (1,3,7,10)

nebo

Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)

Fazolovy gulas s klobasou, chléb (1)
Svacina
Jahodovy puding se Slehackou (7)
Vecere
Teply parek, bramborova kase s maslem, kysela
okurka (7,10)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Tmavé pecivo se zervé a salatovou okurkou (1,7)

OW Prejeme dobrou chut’
’.' Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Stieda 7.10.2026

Snidané

Oblozeny talifek se Sunkovym salamem, krajena zelenina,
Flora, pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Slepici vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9)

Luhacovicky Spacek, bramborova kase (1,3,7,9,10)

nebo

Slepici vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9)

Zemlovka s tvarohem, jablky a rozinkami (1,3,7)
Nedoporucujeme pro dietu ¢€.9
Svacina

Pribinacek (7)
Vecere

Salat z krabich ty€inek,pecivo,(1,3,4,6,7,9,10)
Druha vecCere pro dietu €.9

Ovocna presnidavka

OW Pfrejeme dobrou chut’
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Ctvrtek 8.10.2026

Snidané

Pomazankové maslo se zeleninou, pecivo, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)

Krati nudliCky se zeleninou a smetanovou omackou,
dusena ryze (1,7)

nebo

Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)

Smazeny hermelin, vafené brambory, tatarska omacka
(1,3,7,10,12)
Svacdina

Tvarohovy dezert s ovocem (7)
Vecere
Drubezi pilaf se zeleninou sypany uzenym syrem,
kysela okurka (7,10)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb s pastikou (1)

ow Piejeme dobrou chut’
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Patek 9.10.2026

Snidané

Pomazanka ze Sunky a syra, pecivo, krajena
zelenina, kava s mlékem nebo €aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)

PecCena veprova krkoviCka na kminu, dusené
cervene zeli, bramborové knedliky (1)

nebo

Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)

Velky zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy dresink,

tmavé pecivo (3,7)
Svacdina

Oblozeny chlebicek s vysoC€inou a vejcem (1,3,7)
Vecere

Krupicova kasSe s kakaem, cukrem a maslem (6,7)
Druha vecCere pro dietu €.9

Chléb s pastikou (1)

W Prejeme dobrou chut’
g.’ Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Sobota 10.10.2026

Snidane
Makovy zavin, kakaovy napoj (1,3,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Polévka s jatrovymi knedliCky a zeleninou (1,3,6,9)

Bolonskeé téstoviny se syrem (1,3,7,9,12)
nebo

Polévka s jatrovymi knedliCky a zeleninou (1,3,6,9)

Rybi filé v tésti¢ku, stouchané brambory (1,3,4,7)
Svacina
Cokoladovy biskvit s kokosem (1,7)
Vecere
Veprova tlaCenka s cibuli a octem, chléb (1)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Jablko

ow Pfejeme dobrou chut’
’-' Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



P .
i senevida
Jidelni listek Nedéle 11.10.2026

Snidané

Cizrnova pomazanka, chléb, kava s mlékem nebo
nebo ¢aj (7,10)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Drubezi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi
(1,3,6,9)

Hovézi plec peCena na Cerném pivu s kofenovou
zeleninou, Stouchané brambory s jarni cibulkou
(1,7,9)

nebo

Drubezi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi
(1,3,6,9)

Variace listovych salatl s krajenou zeleninou, bylinkovym
prelivem a kufecim masem (7)

Svacina
Ovocny jogurt (7)
Vecere
Oblozeny talifek se tfenou nivou, krajena zelenina,
chléb, (1,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb, maslo, mléko (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Pond¢li 5.10.2026

Snidané

Turisticka pomazanka, krdjena zelenina, chléb,
bila kava nebo ¢aj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed

Krupicova s vejci (1,3,6,9)

Smazeny kureci rizek, SCouchané brambory
s jarni cibulkou (1,3,7)

nebo

Krupicova s vejci (1,3,6,9)

Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym syrem

(7)
Svacina
Jogurt s ovesnymi vlockami a ovocem (1,7)
Vecere

Flicky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Mandarinka (1)

aP o

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



, r -
Jidelni listek Utery 6.10.2026 i senevida

Snidané
Lucina, krajena zelenina, pecivo, bila kava
nebo ¢aj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéed
Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)
Prazska hovézi pecCené, kynuté knedliky
(1,3,7,10)
nebo

Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)

Fazolovy gulas s klobasou, chléb (1)

Svacina
Jahodovy puding se Slehackou (7)
Vecete
Teply parek, bramborova kaSe s maslem,
kysela okurka (7,10)

Druha vecere pro dietu ¢.9
Tmavé pecivo se Zerve a salatovou okurkou
(1,7)
Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



, o aP .
Jidelni listek Stieda 7.10.2026 senevida

14 A\
Snidan¢
\\W/ UIULCII)’ LAI111CA DU dDUIINUVYV )’ 111 bCllCllllClll,

krajena zelenina, Flora, pecivo, bila kava nebo

XA 71 71N

Svacina

Ovoce dle denni nabidky

Obéd
Slepici vyvar se zeleninou s kapanim
(1,3,6,9)

Luhacovicky Spacek, bramborova kase
(1,3,7,9,10)

nebo
Slepici vyvar se zeleninou s kapanim
(1939699)

Zemlovka s tvarohem, jablky a rozinkami (1,3,7)
Nedoporucujeme pro dietu ¢.9

Svacina
Pribinacek (7)
Vecere

Salat z krabich tyc¢inek,pecivo,(1,3,4,6,7,9,10)

Druha vecere pro dietu ¢.9
Ovocna presnidavka

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



y r -
Jidelni listek Ctvrtek 8.10.2026 { senevida

Snidané

Pomazankové maslo se zeleninou, pecivo,
kava s mlékem nebo Caj (1,7)

Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)
Kruti nudli€ky se zeleninou a
smetanovou omackou, dusena ryze

(1,7)
nebo

Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)

Smazeny hermelin, varené brambory,
tatarska omacka (1,3,7,10,12)

Svacina
Tvarohovy dezert s ovocem (7)
Vecere
Drubezi pilaf se zeleninou sypany uzenym
syrem, kysela okurka (7,10)

Druha vecere pro dietu .9
Bily jogurt (1,7)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Patek 9.10.2026

Snidané

Pomazanka ze Sunky a syra, pecCivo, krajena
zelenina, kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéed

Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)

Pecena veprova krkovicka na kminu, duSené
Cervené zeli, bramborové knedliky (1)

nebo

Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)

Velky zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy
dresink, tmavé pecivo (3,7)

Svacina
ObloZeny chlebicek s vyso€inou a vejcem
(1,3,7)
Vecete
Krupicova kaSe s kakaem, cukrem a maslem
(6,7)
Druha vecerte pro dietu ¢.9

Chléb s pastikou (1)

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Sobota 10.10.2026

Snidané
Makovy zavin, kakaovy napoj (1,3,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéed

Polévka s jatrovymi knedlicky a zeleninou
(1’3’6’9)

Bolonské téstoviny se syrem (1,3,7,9,12)

nebo
Polévka s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou
(1939699)

Rybi filé v téstiCku, SCouchané brambory
1,3,4,7)

Svacina
Cokoladovy biskvit s kokosem (1,7)

Vecete
Vepriova tlacenka s cibuli a octem, chleb (1)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Jablko

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Ned¢le 11.10.2026

Snidané

Cizrnova pomazanka, chléb, kava s
mlékem nebo nebo €aj (7,10)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Dribezi vyvar se zeleninou a vilasovymi
nudlemi (1,3,6,9)

Hovézi plec pe€ena na ¢erném pivu s
kofenovou zeleninou, stouchané brambory s
jarni cibulkou (1,7,9)

nebo

Dribezi vyvar se zeleninou a vilasovymi
nudlemi (1,3,6,9)

Variace listovych salatl s krajenou
zeleninou, bylinkovym prelivem a kurecim
masem (7)

Svacina
Ovocny jogurt (7)
Vecere
Oblozeny talirek se tfenou nivou,
krajena zelenina, chléb, (1,7)
Druha vecere pro dietu &.9

Chléb, maslo, mléko (1,7)

= .
senevida

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 5.10.2026
< hled pok hut’ pok . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzolecpoxrmu | CRW POXMMU | pozivATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané  |Turistickd pomazanka, krajend zelenina, chléb, bild kdva nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Krupicova s vejci (1,3,6,9)
Menu 1 Smazeny kufeci fizek, $touchané brambory s jarni cibulkou (1,3,7)
Menu 2 Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym syrem (7)
Dezert / salat [Okurkovy salat
Svadina  [logurt s ovesnymi vlockami a ovocem (1,7)
Vecefe
Flicky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3)
Vecere II.
Mandarinka (1)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 6.10.2026
< hi ki hut’ pok . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __ vzhledpokrmu | chutpokrmu | by a7 NOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané  [LuCina, krajend zelenina, pecivo, bild kdva nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)
Menu 1 Prazska hovézi pecené, kynuté knedliky (1,3,7,10)
Menu 2 Fazolovy gulas s klobdsou, chléb (1)
Dezert / salét [Sopsky salét (7)
Svadina  [lahodovy puding se slehackou (7)
Vecefe
Teply parek, bramborova kase s maslem, kysela okurka (7,10)
Vecere Il.
Tmavé pecivo se zervé a salatovou okurkou (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 7.10.2026




vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

TYP MENU NAZEV POKRMU - . . —1— . . —| POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané ObloZeny talitek se Sunkovym saldmem, krajend zelenina, Flora, pecivo, bila
nidane kava nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Slepi¢i vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9)
Menu 1 Luhadovicky Spacek, bramborova kase (1,3,7,9,10)
Menu 2 Zemlovka s tvarohem, jablky a rozinkami (1,3,7) Nedoporucujeme pro dietu &.9
Dezert / salat [Michany kompot
Svacina Pribindéek (7)
Vecefe
Salat z krabich tycinek,pecivo,(1,3,4,6,7,9,10)
Vecerte II.
Ovocna presnidavka
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 8.10.2026
< hl k hut’ pok . P .
TYP MENU NAZEV POKRMU __ vehledpokrmu | chutpokrmu | by a7 NOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané Pomazankové maslo se zeleninou, pecivo, kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)
Menu 1 Krati nudli¢ky se zeleninou a smetanovou omackou, dusena ryze (1,7)
Menu 2 Smazeny hermelin, vafené brambory, tatarska omacka (1,3,7,10,12)
Dezert / salat [Zelny salat (12)
Svadina  [Tvarohovy dezert s ovocem (7)
Vecefe
Driibezi pilaf se zeleninou sypany uzenym syrem, kysela okurka (7,10)
Vecere Il.
Bily jogurt (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 9.10.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry | nedobry

vyborné| dobré [nedobré




. . Pomazanka ze Sunky a syra, pecivo, krdjena zelenina, kava s mlékem nebo ¢aj
Snidané (17)

Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky

Polévka obé&d |Frankfurtskd polévka s uzeninou (1,6)

Peéena veprova krkovi¢ka na kminu, dusené Cervené zeli, bramborové knedliky
Menu 1 (1)

Menu 2 Velky zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy dresink, tmavé pecivo (3,7)

Dezert / salat [Mramorovy fez (1,3,6,7)

Svacdina OblozZeny chlebicek s vysocinou a vejcem (1,3,7)

Vecefe
Krupicova kase s kakaem, cukrem a maslem (6,7)

Vecere Il

Chléb s pastikou (1)

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 10.10.2026

vzhled pokrmu chut’ pokrmu
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré

TYP MENU NAZEV POKRMU POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

Snidané

Makovy zavin, kakaovy népoj (1,3,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Polévka s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou (1,3,6,9)

Menu 1

Boloriské téstoviny se syrem (1,3,7,9,12)

Menu 2

Rybi filé v tésti¢ku, Stouchané brambory (1,3,4,7)

Dezert / salat

Ledovy saldt se sterilovanou zeleninou (10,12)

Svacina

Cokoladovy biskvit s kokosem (1,7)

Vecdefe

Veprova tlacenka s cibuli a octem, chléb (1)

Vecere II.

Jablko

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY

H#NAME?

Datum:

11.10.2026

TYP MENU

NAZEV POKRMU

vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

vyborny | dobry |nedobry

vyborné | dobré | nedobré

POZIVATELNOST

NAZORY KLIENTU




Snidané

Cizrnova pomazanka, chléb, kava s mlékem nebo nebo ¢aj (7,10)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

DrabeZi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi (1,3,6,9)

Menu 1

Hovézi plec pecena na Eerném pivu s koFenovou zeleninou, $touchané
brambory s jarni cibulkou (1,7,9)

Menu 2

Variace listovych salatu s krajenou zeleninou, bylinkovym prelivem a kufecim
masem (7)

Dezert / salat

Nedélni dezert (1,3,7,8)

Svacina Ovocny jogurt (7)
Vecefe
Oblozeny talifek se tfenou nivou, krajend zelenina, chléb, (1,7)
Dia vecere

Chléb, maslo, mléko (1,7)




Svacina



= .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

5.10.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

a0
jidelng na patfe klienta na patie vydeje na jidelng]
SNIDANE . Turlstlvck_a pomazanka, krajena zelenina, chléb, bila kava 700
nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Krupicova s vejci (1,3,6,9) 11.00 12.00
L Smazeny kufeci fizek, Stouchané brambory s jarni cibulkou 11.00 12.00
(1,3,7)
HLAVNI JIDLA . Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym syrem (7)  11.00 12.00
I,
DEZERT / SALAT Okurkovy salat 11.00 12.00
ODPOLEDNI L .
SVAGINA Jogurt s ovesnymi vio¢kami a ovocem (1,7) 14.30
I Flicky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I :Mandarinka (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

= .
c{‘sene\nda

EXPEDICNi ZAZNAM

6.10.2026

Cas vydeje jidel

Méreni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pfed ., prvniho klienta  u posledniho 15 min. pfed
(od —do) vyjii?:mména na patfe klienta na patfe vy dlg}gnncfﬂggmé
SNIDANE I..‘Lucina, krajena zelenina, pecivo, bila kdva nebo ¢aj (1,7) 7.00
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7) 11.00 12.00
I ‘Prazska hovézi pecené, kynuté knedliky (1,3,7,10) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Fazolovy gula$ s klobasou, chléb (1) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Sopsky salat (7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ A %
SVAGINA Jahodovy puding se Slehackou (7) 14.30
A Teply parek, bramborova kasSe s maslem, kysela okurka 17.00
" (7,10) ’
VECERE
Il
DRUHA VECERE I Tmavé pegivo se Zervé a salatovou okurkou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno




%Eenera

EXPEDICNi ZAZNAM

7.10.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

Druh jidia Nézev (od—doy L?/(;‘;;"erﬁr:: u prvniho ienta u posledniho 1u5kg“n”c‘eﬁlrr‘;d
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
SNIDANE . Obloienywtalifeg se 'éunkovymvs_alémem, krajena zelenina, 700
Flora, pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. Slepici vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9) 11.00 12.00
I ‘Luhacovicky Spacek, bramborova kase (1,3,7,9,10) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Zemlovkavs @varohem, j'ablk}/ a rozinkami (1,3,7) 11.00 12.00
Nedoporucujeme pro dietu ¢.9
i,
DEZERT / SALAT Michany kompot 11.00 12.00
ODPOLEDNI S
SVAGINA I Pribinacek (7) 14.30
1. Salat z krabich ty¢inek,pecivo,(1,3,4,6,7,9,10) 17.00
VECERE
Il
DRUHA VECERE 1. Ovocna piesnidavka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

= .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

8.10.2026

Cas vydeje jidel

Mé&feni teploty jidel

-0
jidelna na patfe klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE L Pomaga_nkove maslo se zeleninou, pecivo, kava s mlékem 200
nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I. . Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9) 11.00 12.00
L K’rE]ti nudlicky se zeleninou a smetanovou omackou, dusena 11.00 12.00
ryze (1,7)
HLAVNi JIDLA 1. Smazeny hermelin, vafené brambory, tatarska omacka 11.00 12.00
(1,3,7,10,12)
1nl.
DEZERT / SALAT Zelny salat (12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI .
SVACGINA Tvarohovy dezert s ovocem (7) 14.30
| Drubezi pilaf se zeleninou sypany uzenym syrem, kysela 17.00
L. * ‘okurka (7,10) ’
VECERE
Il.
DRUHA VECERE . Bily jogurt (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

Qr_E_7 1.2

ZAadnnuddny 72 Eahlanii: T DandaliZal

Natitm nacladni 2m3nu: 70 Q 2017




oLt stz

Verze:1.0

LUUPUVTUIIY £a 3AMIUIIU. 1.7 UIIUTHLER

Néhled: vSichni zaméstnanci

Laluii PUSITUNI ZIHITITY . £U.J.2UL/

Status: schvaleno

+ ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

9.10.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

Drun jidla Nazev (0d - do) L?/(;]zeljr;n? ™! uprnihokienta u posiednino 5 M. PI=d
jidelng na patie klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE . Pomazénka ze é_unky a syra, pecivo, krajena zelenina, kava s 700
mlékem nebo ¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I iFrankfurtska polévka s uzeninou (1,6) 11.00 12.00
| Pecena veprova krkovicka na kminu, dusené Cervené zeli, 11.00 12.00
" ‘bramborové knedliky (1) ’ ’
HLAVNI JIDLA . Velvl_q’/ zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy dresink, tmavé 11.00 12.00
pecivo (3,7)
I,
DEZERT / SALAT Mramorovy fez (1,3,6,7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI _— . . .
SVAGINA OblozZeny chlebicek s vysocinou a vejcem (1,3,7) 14.30
I Krupicova kase s kakaem, cukrem a maslem (6,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Chléb s pastikou (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méreni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:
SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Nahled: vsichni zaméstnanci Status: schvéleno
EXPEDICNI ZAZNAM #NAME? 10.10.2026

7 ida

senevi

Cas vydeje jidel

Méreni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pfed ., prvniho klienta  u posledniho 15 min. pfed
od — do| vydejem na = - - ukonéenim
( ) yjidJeIné na patfe klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE I..Makovy zavin, kakaovy napoj (1,3,7) 7.00
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Polévka s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou (1,3,6,9) 11.00 12.00
I ‘Boloniské téstoviny se syrem (1,3,7,9,12) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Rybi filé v tésticku, $touchané brambory (1,3,4,7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Ledovy salat se sterilovanou zeleninou (10,12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI e
SVAGINA Cokoladovy biskvit s kokosem (1,7) 14.30
I Veprova tlatenka s cibuli a octem, chléb (1) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Jablko

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:




SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
N&hled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

7 ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

11.10.2026

Cas vydeje jidel

Mé&feni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pred  : | prvniho klienta  u posledniho 15 min. pfed
(od - do) vyjii?:mména na patfe klienta na patfe vy dﬂ}gnncfﬂggmé
SNIDANE L ((;|z1r833va pomazanka, chléb, kava s mlékem nebo nebo ¢aj 200
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Drubezi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi (1,3,6,9) 11.00 12.00
| Hovézi plec pe¢ena na ¢erném pivu s kofenovou zeleninou, 11.00 12.00
" 8touchané brambory s jarni cibulkou (1,7,9) ’ ’
Svagina n Vgri_ace Iistovych’salétﬂ s kréjenou zeleninou, bylinkovym 11.00 12.00
prelivem a kufecim masem (7)
1.
DEZERT / SALAT NedélIni dezert (1,3,7,8) 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ -
SVACGINA Ovocny jogurt (7) 14.30
| Oblozeny talifek se tfenou nivou, krajena zelenina, chléb, 17.00
A .
VECERE
Il.
DRUHA VECERE . Chléb, méslo, mléko (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfrici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

— TEPLOTA JIDEL PRI - B}
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Krupicova s vejci (1,3,6,9)
VA%IQE;{A - Smazeny kufeci fizek, Stouchané brambory s jarni cibulkou (1,3,7)
VAR&';EZA e Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym syrem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Flicky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

9P

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPTOTAJIDECPRT - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TePLOTA  RXNMD TEPLOTA  FO R EnTA  TEPLOTA
POLEVKA Krupicova s vejci (1,3,6,9)
VA%'QE‘;A I ‘Smaszeny kufeci fizek, Stouchané brambory s jarni cibulkou (1,3,7)
VARCI:QEZA = Houbové rizoto se zeleninou sypané strouhanym syrem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
- VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Flieky s hlavkovym zelim a anglickou slaninou (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA | o0 S NAMERENA [ 0S'20 - NAMERENA
TEPLOTA © | EnTA | TEPLOTA 'S EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)
LT Prazska hovézi pec¢ené, kynuté knedliky (1,3,7,10)
CELA
VARIANTA Il . - . .
CELA Fazolovy gulas s klobasou, chléb (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ]
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L 2’7e[1)|3/) parek, bramborova kasSe s maslem, kysela okurka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

P . .y , v
< senevida Kontrola teploty jidel v letadlovéem voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - }
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI
PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH
Druh jidla Nazev KUCHYNI & &
cas  NAMERENA _CASL - NAMERENA RS Y. NAMERENA
TEPLOTA = '\ \EnTa | TEPLOTA " JonEntt TEPLOTA
POLEVKA Bila polévka s fazolovymi lusky (1,7)
VARIANTA L o, > ké hovézi pecené, kynuté knedliky (1,3,7,10)
CELA
VARIANTA II. S . )
CELA Fazolovy gulas s klobasou, chléb (1)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
r VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L ;I;e,;lg) parek, bramborova kade s maslem, kysela okurka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




9P )

senevida i A i
enevida, Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEC PRI - i}
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Slepici vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9)
VARIANTA I. Luhacdovicky $pacek, bramborova kase (1,3,7,9,10)
CELA
VARIANTA II. Zemlovka s tvarohem, jablky a rozinkami (1,3,7) Nedoporugujeme
CELA pro dietu ¢.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ]
: VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Salat z krabich tyginek,pecivo,(1,3,4,6,7,9,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

qp )

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - }
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI
PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA = '\ \EnTa | TEPLOTA " JonEntt TEPLOTA
POLEVKA Slepici vyvar se zeleninou s kapanim (1,3,6,9)
VARIANTA L | | hagovicky Spacek, bramborova kase (1,3.7,9,10)
CELA
VARIANTA II. Zemlovka s tvarohem, jablky a rozinkami (1,3,7) Nedoporudujeme
CELA pro dietu ¢.9

VARIANTA |. KRAJENA

HLAVNI . .
- VARIANTA II. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Salat z krabich tyginek,petivo,(1,3,4,6,7,9,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a

nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA | o0 S NAMERENA [ 0S'20 - NAMERENA
TEPLOTA © | EnTA | TEPLOTA 'S EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)
VARIANTA I. :Krdti nudli¢ky se zeleninou a smetanovou omackou, dusena ryze
CELA (1,7)
VARIAN'!'A 1l. :Smazeny hermelin, vafené brambory, tatarska omacka
CELA (1,3,7,10,12)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . ]
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
- Drabezi pilaf se zeleninou sypany uzenym syrem
I . ’
VECERE kysela okurka (7,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI e &S
EAS NAMERENA | o0 I NAMERENA [ oZZon - NAMERENA
TEPLOTA = |\ EnTA | TEPLOTA 'S EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Kminova polévka s vejcem (1,3,6,9)
VARIANTA I. :KrGti nudlicky se zeleninou a smetanovou omackou, dusena ryze
CELA (1,7)
VARIANTA II. :Smazeny hermelin, vafené brambory, tatarska omacka
CELA  (1,3,7,10,12)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ;
. VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
" Drabezi pilaf se zeleninou sypany uzenym syrem
I g )
VECERE kysela okurka (7,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)
VARIANTA I. {Pecena vepfova krkovicka na kminu, dusené Cervené zeli,
CELA bramborové knedliky (1)
VARIANTA II. Velky zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy dresink, tmavé pecivo
CELA (37)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A A
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Krupicova kase s kakaem, cukrem a maslem (6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a

nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI SRS &R
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Frankfurtska polévka s uzeninou (1,6)
VARIANTA |. :Pecena vepiova krkovicka na kminu, dusené Cervené zeli,
CELA bramborové knedliky (1)
VARIANTA II. :Velky zeleninovy salat s vejcem, bylinkovy dresink, tmavé pecivo
CELA (37)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
f VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Krupicova kase s kakaem, cukrem a maslem (6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
cas  NAMERENA. 2080 NAMERENA o ciS sl | NAMERENA
TEPLOTA |\ E\Ta  TEPLOTA OpH= T TEPLOTA
POLEVKA Polévka s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou (1,3,6,9)
VARIANTA I. e ,
CELA Boloriské téstoviny se syrem (1,3,7,9,12)
VARIANTA L. o 1 filg v tastitku, Stouchané brambory (1,3,4,7)
CELA
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
. VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNi DIETA
VECERE I Veprova tladenka s cibuli a octem, chléb (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

<P

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA PSCEHL-:O NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA ~ \No\Ta  TEPLOTA Opn=t TEPLOTA
POLEVKA Polévka s jatrovymi knedlicky a zeleninou (1,3,6,9)
VARIANTA I. RO )
CELA Boloriské téstoviny se syrem (1,3,7,9,12)
R Lt Rybi filé v tésticku, Stouchané brambory (1,3,4,7)
CELA

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI . .
- VARIANTA II. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Veprova tladenka s cibuli a octem, chléb (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Driibezi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi (1,3,6,9)
VARIANTA I. {Hovézi plec pecena na ¢erném pivu s kofenovou zeleninou,
CELA Stouchané brambory s jarni cibulkou (1,7,9)
VARIANTA II. :Variace listovych salat s krajenou zeleninou, bylinkovym prelivem
CELA a kufecim masem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A A
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Oblpzeny talifek se tfenou nivou, krajena zelenina,
chléb, (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI SRS &R
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA DrubeZi vyvar se zeleninou a vlasovymi nudlemi (1,3,6,9)
VARIANTA |. :Hovézi plec peCena na ¢erném pivu s kofenovou zeleninou,
CELA Stouchané brambory s jarni cibulkou (1,7,9)
VARIANTA II. :Variace listovych salatd s krajenou zeleninou, bylinkovym pfelivem
CELA a kufecim masem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . "
T VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Oblpzeny talifek se tfenou nivou, krajena zelenina,
chléb, (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




	6. týden h.
	JL A4 6. týden
	JL A3 6.týden
	Deg.list 6.týden
	HACCP 6.týden
	Teplota LV po
	Teplota LV út
	Teplota LV st
	Teplota LV čt
	Teplota LV pá
	Teplota LV so
	Teplota LV ne

