qp

senevida

Pondéli

2 listopadu

Snidané

Sladké kynuté buchty,
kakaovy napoj nebo ¢aj
(1,3,6,7)

Jidelni listek od 2. listopadu do 8. listopadu 2026

Utery

3.listopadu

Oblozeny talifek s vyso€ina
salamem, maslo, krajena
zelenina, pecivo, bila kava
nebo ¢aj (1,7)

Streda
4 listopadu
Ovocny jogurt, loupak,

kakaovy napoj nebo ¢aj
(1,3,7)

Ctvrtek

5.listopadu

Oblozeny talifek se Sunkovym

salamem, krajenou zeleninou

a maslem, pecivo, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)

Patek

6.listopadu

Pomazanka z pec¢ené
zeleniny, pecivo, kava s
mlékem nebo ¢aj (1,7)

Sobota

7.listopadu

Sateéky plnéné ovocnou

marmeladou a tvarohem,

kakaovy napoj nebo ¢aj
(1,3,7,8)

i)

Nedéle

8.listopadu

Jatrova pastika, maslo,
krajena zelenina, chléb, kava
s mlékem nebo €aj (1,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

jatrovou ryzi (1,3,6,9)

Driibezi vyvar se zeleninou a

Borsé (1,9)

Zeleninova polévka s
kapanim (1,3,6,7)

Hovézi vyvar se zeleninou a
vejcem (3,6,9)

Drstkova polévka (1,6)

Slepici vyvar se zeleninou a
celestynskymi nudlemi
(1,3,6,7,9)

Cesnekova polévka s vejci
(3,6,9)

Menu obéd 1

Spikovana hovézi pecené,
rajska omacka, téstoviny
(1,3,7)

Balkanska pljeskavica,
petrzelkové brambory (1,3,7)

placi€ky z mletého masa

Debrecinsky veprovy gulas,
houskové knedliky (1,3,7)

Rybi filé pec¢ené po
jadransku, vaifené brambory

(4)

Rizoto s vepfovym masem a
zeleninou sypané syrem (7)

Kufeci maso na €insky
zpusob, dusena ryze (1,6)

Pecena vepiova krkovi¢ka na
medu, fazolové lusky s
anglickou slaninou, varené
brambory (1)

Menu obéd 2

(7

Restované jarni kapusticky s
rajéaty, smetanové brambory

Zeleninovy dzuvec (rizoto)
sypany uzenym syrem (7)

Hrachova kase se susenymi
rajaty, bazalkou a olivovym
olejem, bilé pecivo (1,12)

Pomalu pe€ena veprova kyta
po znojemsku, dusena ryze
(1,7,10)

Paladinky se Spenatem (1,3,7)

Livance s lesnimi plody a
zakysanou smetanou (1,3,7)
Nedoporucujeme pro dietu
¢.9

Gnocchi s vejci a listovym
Spenatem (3,7)

Salat / Dezert

Okurkovy salat

Salat z ¢inského zeli s
rukolou

Piskotovy ez (1,3,7)

Zeleninovy salat se syrem
feta (7,9)

Domaci pernik(1,3,7)

Mandarinkovy kompot (12)

Mrkvovy salat (12)

Svacina

Karamelovy biskvit (1,3,7)

Mléény bananovy koktejl (7)

Zakysana smetana s
jahodami (7)

Lity kola¢ s ovocem (1,3,7)

Oblozeny chlebicek (1,3,7)

Cokoladové rolky (1,3,7)

Puncovy fez (1,3,6,7)

Vecere

brambory s maslem (3,7)

Brokolicovy mozedéek, varené

Téstoviny s kufecim masem a
zeleninou (1,3)

Farmaiska pomazanka,
krajena zelenina, houska
(1 ,3,7,1 0) taveny syr, vejce, salam,
majonéza

Krupicova kase s kakaem,
mouckovym cukrem, pielita
maslem (1,6,7)

Teply viderisky parek, kien,
hoicice, houska (1,10)

Vejce na tvrdo, taveny syr,
krajena zelenina, chléb (1,3,7)

Syr Cottage, krajena zelenina,
chléb (1,7)

Druha vecere
uréeno pro dietu €.9

Bylinkové pomazankové
maslo, veka (1,7)

Ovocna piesnidavka

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.

Na pozadani Ize pfipravit i vegetarianskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pfipravit i v dietnich Gpravach, pokud neni stanoveno

jinak.

Chléb s pomazankovym
maslem a rajéetem (1,7)

Sunka, maslo, zelenina, veka
(1,7)

Pastika, pecivo (1)

o

Syr gouda, maslo, tmavy
chléb (1,7)

PREJEME VAM DOBROU CHUT

JIDELNI LISTEK PRO VAS PRIPRAVILA:
NUTRICNIi SPECIALISTKA KVETA KRAJICKOVA

Tunakova pomazanka, veka
(1,4,7,10,12)




qp

senevida

Jidelni listek Pondéli 2.11.2026

Snidané
Sladké kynuté buchty, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,6,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Drubezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)

Spikovana hovézi peéené, rajska omacka, t&stoviny
(1,3,7)

nebo
DrubeZzi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)

Restované jarni kapustiCky s rajCaty, smetanové

brambory (7)
Svacina

Karamelovy biskvit (1,3,7)
VecCere
Brokolicovy mozecek, vafené brambory s maslem
(3,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Bylinkové pomazankové maslo, veka (1,7)

ow Pfrejeme dobrou chut’
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Utery 3.11.2026

Snidané

Oblozeny talifek s vysocCina salamem, masilo,
krajena zelenina, pecivo, bila kava nebo ¢aj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Bor&é (1,9)

Balkanska pljeskavica, petrzelkové brambory (1,3,7)
placiCky z mletého masa

nebo

Borsc (1,9)

Zeleninovy dzuvec (rizoto) sypany uzenym syrem (7)
Svacina
MléCny bananovy koktejl (7)
Vecere

Téstoviny s kufecim masem a zeleninou (1,3)
Druha vecere pro dietu €.9

Ovocna presnidavka

ow Prejeme dobrou chut’
’.’ Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida

Jidelni listek Streda 4.11.2026

Snidane
Ovocny jogurt, loupak, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)

Debrecinsky veprovy gulas, houskové knedliky
(1,3,7)

nebo

Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)

Hrachova kase se susenymi rajCaty, bazalkou a olivovym
olejem, bilé pedivo (1,12)
Svacina

Zakysana smetana s jahodami (7)
Vecere
Farmarska pomazanka, krajena zelenina, houska
(1,3,7,10) taveny syr, vejce, salam, majonéza

Druha vecere pro dietu ¢.9

Chléb s pomazankovym maslem a rajCetem (1,7)

ow Pfrejeme dobrou chut’
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Ctvrtek 5.11.2026

e e _Snidané . ..
Oblozeny talifek se Sunkovym salamem, krajenou

zeleninou a maslem, pecivo, kava s mlékem nebo

cai (1.7)
Svacdina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)

Rybi file peCené po jadransku, vafené brambory (4)

nebo

Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)

Pomalu peCena veprova kyta po znojemsku, dusena ryze
(1,7,10)
Svacina

Lity kola€ s ovocem (1,3,7)
Veclere
Krupicova kase s kakaem, moucCkovym cukrem,
prelita maslem (1,6,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Pastika, peCivo (1)

ow Pifejeme dobrou chut’
V)
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Patek 6.11.2026

Snidané
Pomazanka z peCené zeleniny, pecCivo, kava s
mlékem nebo €aj (1,7)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Drstkova polévka (1,6)

Rizoto s vepfovym masem a zeleninou sypané
syrem (7)

nebo

Drstkova polévka (1,6)

Palacinky se Spenatem (1,3,7)
Svacina
Oblozeny chlebicek (1,3,7)
Vecere

Teply vidensky parek, kfen, horcice, houska (1,10)
Druha vecere pro dietu €.9

Pastika, pecivo (1)

w Prejeme dobrou chut’
g.’ Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Sobota 7.11.2026

Snidané

Satecky pInéné ovocnou marmeladou a tvarohem,
kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7,8)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

SlepicCi vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi
(1,3,6,7,9)

Kufeci maso na Cinsky zpusob, dusena ryze (1,6)

nebo

SlepicCi vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi
(1,3,6,7,9)

Livance s lesnimi plody a zakysanou smetanou (1,3,7)
NedoporuCujeme pro dietu €.9

Svacina
Cokoladové rolky (1,3,7)
Vecere
Vejce na tvrdo, taveny syr, krajena zelenina, chléb
(1,3,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Syr gouda, maslo, tmavy chléb (1,7)

ow Pfejeme dobrou chut’
’-' Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP

senevida
Jidelni listek Nedéle 8.11.2026

Snidané

Jatrova paStika, maslo, krajena zelenina, chléb, kava
s mlékem nebo Caj (1,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)

PecCena veprova krkoviCka na medu, fazolové lusky s
anglickou slaninou, varené brambory (1)

nebo

Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)

Gnocchi s vejci a listovym Spenatem (3,7)
Svacina
Puncovy fez (1,3,6,7)
Vecere

Syr Cottage, krajena zelenina, chléb (1,7)
Druha vecere pro dietu ¢€.9

Tunakova pomazanka, veka (1,4,7,10,12)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Pond¢li 2.11.2026

Snidané

Sladké kynuté buchty, kakaovy napoj nebo Caj
(1,3,6,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obed

Dribezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)

gpikované hovézi peCené, rajska omacka,
téstoviny (1,3,7)

nebo

Dribezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)

Restované jarni kapusticky s rajcaty, smetanové
brambory (7)

Svacina
Karamelovy biskvit (1,3,7)
Vecete
Brokolicovy mozecek, vafené brambory s maslem
3.,7)
Druha vecefe pro dietu ¢.9

Bylinkové pomazankové maslo, veka (1,7)

aP 3

senevi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Utery 3.11.2026

Snidané
ublozeny talirek s vysocina salamem, maslo,

krajena zelenina, pecivo, bila kava nebo Caj
S\(/1aé7i;1a
Ovoce dle denni nabidky
Obéed
Bors¢ (1,9)
Balkanska pljeskavica, petrzelkové
brambory (1,3,7) placicky z mletého masa

nebo
Bors¢ (1,9)

Zeleninovy dzuvec (rizoto) sypany uzenym syrem

(7)

Svacina
MIecny bananovy koktejl (7)
Vecete

Téstoviny s kufecim masem a zeleninou (1,3)

Druha vecerte pro dietu ¢.9

Ovocna presnidavka

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Streda 4.11.2026

Snidané

Ovocny jogurt, loupak, kakaovy napoj nebo Caj
(1,3,7)
SvaCina

Ovoce dle denni nabidky
Obed

Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)

Debrecinsky veprovy gulas, houskové
knedliky (1,3,7)

nebo

Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)

Hrachova kaSe se suSenymi rajcaty, bazalkou a
olivovym olejem, bilé pecivo (1,12)

Svacina
Zakysana smetana s jahodami (7)
Vecere
Farmarska pomazanka, krajena zelenina,
houska (1,3,7,10) taveny syr, vejce, salam,
majonéza
Druha vecere pro dietu ¢.9
Chleb s pomazankovym maslem a rajcetem

(1,7)

v ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Ctvrtek 5.11.2026

Snidane
UDIOZGﬂy dlirek se SunKovym Sdldltieiml,

krajenou zeleninou a maslem, pecivo, kava

c mlalkam nahn RAai (1 7\

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)

Rybi filé pecené po jadransku,
varené brambory (4)

nebo
Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem

(3,6,9)

Pomalu pecena veprova kyta po
znojemsku, dusena ryze (1,7,10)
Svacina
Lity kola€ s ovocem (1,3,7)
Vecere
Krupicova kase s kakaem, mouckovym
cukrem, prelita maslem (1,6,7)
Druha vecere pro dietu .9

Sunka, maslo, zelenina, veka (1,7)

aP A

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



aP .
Jidelni listek Patek 6.11.2026 senevida

Snidané

Pomazanka z peCené zeleniny, pecivo, kava s
mlekem nebo Caj (1,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Drst’kova polévka (1,6)
Rizoto s veprovym masem a zeleninou
sypané syrem (7)
nebo
Drst’kova polévka (1,6)

Palacinky se Spenatem (1,3,7)

Svacina
Oblozeny chlebicek (1,3,7)
Vecete
Teply vidensky parek, kien, hoiCice, houska
(1,10)

Druha vecerte pro dietu ¢.9
PasStika, pecivo (1)

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Sobota 7.11.2026

Snidané

Satecky plnéné ovocnou marmeladou a
tvarohem, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7,8)
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi
nudlemi (1,3,6,7,9)

Kureci maso na ¢insky zpusob, dusSena ryze (1,6)

nebo
Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi
nudlemi (1,3,6,7,9)

Livance s lesnimi plody a zakysanou
smetanou (1,3,7) Nedoporucujeme pro dietu
¢.9
Svacina
Cokoladové rolky (1,3,7)

Vecete
Vejce na tvrdo, taveny syr, krajena zelenina,
chléb (1,3,7)

Druha vecere pro dietu ¢.9

Syr gouda, maslo, tmavy chléb (1,7)

¥ ida

seneyvi

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznacCeny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Ned¢€le 8.11.2026

Snidane
Jdirovd paSIIKa, masilo, Krajena

zelenina, chléb, kava s mlékem nebo €aj
(1 7\

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)

Pecena veprova krkovicka na medu, fazolové
lusky s anglickou slaninou, varené brambory

(1)
nebo

Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)

Gnocchi s vejci a listovym spenatem (3,7)

Svacina
Puncovy fez (1,3,6,7)
Vecere
Syr Cottage, krajena zelenina, chléb
(1,7)
Druha vecere pro dietu &.9

Tunakova pomazanka, veka (1,4,7,10,12)

= .
ctsenewda

Prejeme dobrou chut’

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 2.11.2026
< hled pok hut’ pok . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzolecpoxrmu | CRW POXMMU | pozivATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané Sladké kynuté buchty, kakaovy ndpoj nebo ¢aj (1,3,6,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka ob&d |Driibezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)
Menu 1 Spikovana hovézi pecené, rajskd omacka, téstoviny (1,3,7)
Menu 2 Restované jarni kapusticky s raj¢aty, smetanové brambory (7)
Dezert / salat [Okurkovy salat
Svadina Karamelovy biskvit (1,3,7)
Vecefe
Brokolicovy mozecek, vafené brambory s méslem (3,7)
Vecere II.
Bylinkové pomazankové maslo, veka (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY H#NAME? Datum: 3.11.2026
< hled pokrm chut’ pokrm . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU _ vArecpolrmy |  CRE PO ) pozlvATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané ObloZeny talifek s vysocina saldmem, maslo, krajena zelenina, pecivo, bild kava
nidane nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obéd [Bor3¢ (1,9)
Menu 1 Balkanska pljeskavica, petrzelkové brambory (1,3,7) placicky z mletého masa
Menu 2 Zeleninovy dZuvec (rizoto) sypany uzenym syrem (7)
Dezert / salat [Salat z ¢inského zeli s rukolou
Svadina MIécny bananovy koktejl (7)
Vecefe
Téstoviny s kufecim masem a zeleninou (1,3)
Vecere Il.
Ovocna presniddvka
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 4.11.2026




vzhled pokrmu

chut’ pokrmu

TYP MENU NAZEV POKRMU - . . —1— . . —| POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané Ovocny jogurt, loupak, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka ob&d |Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)
Menu 1 Debrecinsky veprovy gulas, houskové knedliky (1,3,7)
Menu 2 :—Ilreiczl';ova kase se susenymi rajcaty, bazalkou a olivovym olejem, bilé pecivo
Dezert / salat [Piskotovy fez (1,3,7)
Svacina Zakysana smetana s jahodami (7)
Vecefe Farmaiska pomazanka, krajend zelenina, houska (1,3,7,10) taveny syr,
vejce, saldm, majonéza
Vecerte II.
Chléb s pomazankovym maslem a rajcetem (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 5.11.2026
< hled pokrm chut’ pokrm . < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzvecpolrmu | COWRPOMMU ] pozVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |[nedobry|vyborné| dobré |nedobré
Snidané ObloZeny talitek se Sunkovym saldmem, krajenou zeleninou a maslem, pecivo,
nidane kava s mlékem nebo ¢aj (1,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)
Menu 1 Rybi filé pecené po jadransku, vafené brambory (4)
Menu 2 Pomalu pecend veprova kyta po znojemsku, dusena ryze (1,7,10)
Dezert / salat [Zeleninovy salét se syrem feta (7,9)
Svadina Lity kola¢ s ovocem (1,3,7)
Vecefe
Krupicova kase s kakaem, mouckovym cukrem, pfelitd maslem (1,6,7)
Vecere Il.
Sunka, maslo, zelenina, veka (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 6.11.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry | nedobry

vyborné| dobré [nedobré




Snidané

Pomazanka z pecené zeleniny, pecivo, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Dritkova polévka (1,6)

Menu 1

Rizoto s vepfovym masem a zeleninou sypané syrem (7)

Menu 2

Palacinky se Spenatem (1,3,7)

Dezert / salat

Domdci pernik(1,3,7)

Svagdina  |ObloZeny chlebitek (1,3,7)
Vecefe
Teply vidensky parek, kien, hotcice, houska (1,10)
Vecere Il.

Pastika, pecivo (1)

CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 7.11.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzhledpokrmu | chutpokrmu | 5 a7p NOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry]vyborné| dobré |nedobré
Snidané (Sft;;kg)plnene ovocnou marmelddou a tvarohem, kakaovy napoj nebo ¢aj
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obé&d |Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi (1,3,6,7,9)
Menu 1 Kufeci maso na ¢insky zplsob, dusena ryze (1,6)
Menu 2 ;?S:cce; lesnimi plody a zakysanou smetanou (1,3,7) Nedoporucujeme pro
Dezert / salat [Mandarinkovy kompot (12)
Svadina  |Cokoladové rolky (1,3,7)
Vecefe
Vejce na tvrdo, taveny syr, krajend zelenina, chléb (1,3,7)
Vecere II.
Syr gouda, méslo, tmavy chléb (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #NAME? Datum: 8.11.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU

vyborny | dobry |nedobry

vyborné | dobré | nedobré




Snidané  [latrova pastika, maslo, krajena zelenina, chléb, kava s mlékem nebo ¢&aj (1,7)

Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky

Polévka obé&d |Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)

Pedena veprova krkovi¢ka na medu, fazolové lusky s anglickou slaninou, vafené

Menu 1 brambory (1)

Menu 2 Gnocchi s vejci a listovym Spenatem (3,7)

Dezert / salat [Mrkvovy salat (12)

Svagina  |Puncovy Fez (1,3,6,7)

Vecefe
Syr Cottage, krajend zelenina, chléb (1,7)

Dia vecefe

Tundkova pomazanka, veka (1,4,7,10,12)




Svacina



AP E EXPEDICNi ZAZNAM 2.11.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
ot
jidelng na patfe klienta na patie vydeje na jidelng]
SNIDANE . Sladké kynuté buchty, kakaovy napoj nebo &aj (1,3,6,7) 7.00
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Drubezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9) 11.00 12.00
1. :Spikovana hovézi peéené, rajska omacka, téstoviny (1,3,7)  11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Restované jarni kapusticky s rajéaty, smetanové brambory (7):11.00 12.00
I,
DEZERT / SALAT Okurkovy salat 11.00 12.00
ODPOLEDNI Lo
SVAGINA Karamelovy biskvit (1,3,7) 14.30
1. iBrokolicovy mozecek, vafené brambory s maslem (3,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE 1. Bylinkové pomazankové maslo, veka (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Nahled: viichni zaméstnanci Status: schvéleno

| SRR EXPEDICNi ZAZNAM 311.2026

Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidl Na 15 min. pred 4 . " 15 min. pred
e -0 idgerina (PINoEna poskinie  icnéanim
jidelne vydeje na jidelng
i = OblozZeny talifek s vyso€ina salamem, maslo, krajena
SNIDANE 1 clenina, pedivo, bila kava nebo &aj (1.7) 7.00
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY . Bors¢ (1,9) 11.00 12.00
| Balkanska plieskavica, petrzelkové brambory (1,3,7) placic¢ky 11.00 12.00
* zmletého masa ' )
HLAVNI JIDLA 1. Zeleninovy dZuveé (rizoto) sypany uzenym syrem (7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Salat z ¢inského zeli s rukolou 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ A .
SVAGINA I IMIé¢ny bananovy koktejl (7) 14.30
I iTéstoviny s kufecim masem a zeleninou (1,3) 17.00
VECERE
Il
DRUHA VECERE I :Ovocna presnidavka

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Néhled: vSichni zaméstnanci Status: schvaleno




P .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

4.11.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

i
jidelng na patfe klienta na patfe vydeje na jidelng]
SNIDANE 1. ‘Ovocny jogurt, loupak, kakaovy napoj nebo &aj (1,3,7) 7.00
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7) 11.00 12.00
1. ‘Debrecinsky vepfovy gulas, houskové knedliky (1,3,7) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Hrelichové' Ifaéeﬁe suSenymi rajcaty, bazalkou a olivovym 11.00 12.00
olejem, bilé pecivo (1,12)
i,
DEZERT / SALAT Piskotovy fez (1,3,7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI . . .
SVAGINA I Zakysana smetana s jahodami (7) 14.30
| Farmarska pomazanka, krajena zelenina, houska (1,3,7,10) 17.00
. " taveny syr, vejce, salam, majonéza ’
VECERE
Il
DRUHA VECERE . Chléb s pomazankovym maslem a rajéetem (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

= .
{senewda

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

5.11.2026

Cas vydeje jidel

Mé&feni teploty jidel

-0
jidelna na patfe klienta na patfe vydeje na jidelné
i = OblozZeny talifek se Sunkovym salamem, krajenou zeleninou
SNIDANE - a maslem, pecivo, kdva s mlékem nebo ¢aj (1,7) 7.00
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I iHovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9) 11.00 12.00
I Rybi filé pe¢ené po jadransku, vafené brambory (4) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . Eo;n?(l)u) pecena veprova kyta po znojemsku, dusSena ryze 11.00 12.00
I,
DEZERT / SALAT Zeleninovy salat se syrem feta (7,9) 11.00 12.00
ODPOLEDNI N
SVACGINA Lity kola¢ s ovocem (1,3,7) 14.30
' Krupicova kaSe s kakaem, mouckovym cukrem, prelita 17.00
L. " ‘maslem (1,6,7) ’
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Sunka, maslo, zelenina, veka (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

Qr_E_7 1.2

ZAadnnuddny 72 Eahlanii: T DandaliZal

Natitm nacladni 2m3nu: 70 Q 2017




oLt stz

Verze:1.0

LUUPUVTUIIY £a 3AMIUIIU. 1.7 UIIUTHLER

Néhled: vSichni zaméstnanci

Laluii PUSITUNI ZIHITITY . £U.J.2UL/

Status: schvaleno

7 ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

6.11.2026

Cas vydeje jidel

Méfeni teploty jidel

Drun jidla Nazev (0d - do) L?/(;]zeljr;n? ™! uprnihokienta u posiednino 5 M. PI=d
jidelng na patie klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE . I?o_maza’nka z pecené zeleniny, pecivo, kadva s mlékem nebo 700
¢aj (1,7)
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY I Drstkové polévka (1,6) 11.00 12.00
1. Rizoto s vepfovym masem a zeleninou sypané syrem (7) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. Palaginky se $penatem (1,3,7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Domaéci pernik(1,3,7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI _— .
SVAGINA OblozZeny chlebicek (1,3,7) 14.30
I Teply videnisky parek, kfen, hof¢ice, houska (1,10) 17.00
VECERE
Il
DRUHA VECERE I :Pastika, pegivo (1)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méreni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Nahled: viichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

7 ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#NAME?

7.11.2026

Cas vydeje jidel

Méreni teploty jidel

Druh jidla Nazev 15 min. pfed ., prvniho klienta  u posledniho 15 min. pfed
od - do, vydejem na ~ - - ukonéenim
( ) yjidJeIné na patfe klienta na patfe vydeje na jidelné
SNIDANE L S?te{:ky pIn(?nfé ovocnou marmeladou a tvarohem, kakaovy
napoj nebo ¢aj (1,3,7,8)
PRESNIDAVKA 1. :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY L Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi 11.00 12.00
(1,3,6,7,9)
1. iKufeci maso na ¢insky zpusob, dusena ryze (1,6) 11.00 12.00
HLAVNi JIDLA 1. Livance s !e_snl’mi plody_ a ze}kysanou smetanou (1,3,7) 11.00 12.00
Nedoporucujeme pro dietu ¢.9
I,
DEZERT / SALAT Mandarinkovy kompot (12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ X
SVAGINA Cokoladové rolky (1,3,7) 14.30
I. . Vejce na tvrdo, taveny syr, krajena zelenina, chléb (1,3,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE I Syr gouda, maslo, tmavy chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:




SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
N&hled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

a7 i EXPEDICNI ZAZNAM #NAME? 8.11.2026
seneviaa
Cas vydeje jidel Mé&feni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15 mivn. pred iho Klient lednih 15 mir_1. pfed
(04 -do) Woelemna L catre. Kienta napatte ,_ UkOnCenin
i = Jatrova pastika, maslo, krajena zelenina, chléb, kava s
SNIDANE - 1ekem nebo aj (1,7) 700
PRESNIDAVKA . :Ovoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY 1. ‘Cesnekové polévka s vejci (3,6,9) 11.00 12.00
A Pecena veprova krkovicka na medu, fazolové lusky s 11.00 12.00
" anglickou slaninou, vafené brambory (1) ’ ’
Svacina 1. ‘Gnocchi s vejci a listovym Spenatem (3,7) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Mrkvovy salat (12) 11.00 12.00
ODPOLEDNI{ .
SVACGINA Puncovy fez (1,3,6,7) 14.30
1. :Syr Cottage, krajena zelenina, chléb (1,7) 17.00
VECERE
Il.
DRUHA VECERE . Tuhakova pomazanka, veka (1,4,7,10,12)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo

vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfrici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vSichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvaleno




2 )
c“‘senevlda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Driibezi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)
VA%IQE;{A - Spikovana hovézi pecené, rajska oméacka, t&stoviny (1,3,7)
VAR&';EZA s Restované jarni kapusti¢ky s raj¢aty, smetanové brambory (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Brokolicovy moze&ek, vafené brambory s maslem (3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA PSCEHL-:O NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA ~ \No\Ta  TEPLOTA Opn=t TEPLOTA
POLEVKA DrubeZi vyvar se zeleninou a jatrovou ryzi (1,3,6,9)
VA%'QE‘;A I ‘8 pikovana hovézi pecens, rajska omacka, téstoviny (1,3,7)
VARCI:QEZA Ii Restované jarni kapusti¢ky s raj¢aty, smetanové brambory (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
- VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Brokolicovy moze&ek, vafené brambory s maslem (3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Bors¢ (1,9)
VARIANTA I. Balkanska plieskavica, petrzelkové brambory (1,3,7) placicky z
CELA mletého masa
VARééEZA s Zeleninovy dzuve¢ (rizoto) sypany uzenym syrem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Téstoviny s kufecim masem a zeleninou (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Borsg (1,9)
VARIANTA I. :Balkanska plieskavica, petrZelkové brambory (1,3,7) placicky z
CELA mletého masa
VARCI:QEZA = Zeleninovy dzuve¢ (rizoto) sypany uzenym syrem (7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . "
f VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Té&stoviny s kuFecim masem a zeleninou (1,3)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




9P )

senevida i A i
enevida, Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEL PRI - -
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA | o0 S NAMERENA [ 0S'20 - NAMERENA
TEPLOTA © | EnTA | TEPLOTA 'S EnTA | TEPLOTA
POLEVKA Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)
VA%IQE;{A - Debrecinsky veprovy gulas, houskové knedliky (1,3,7)
VARIANTA II. ‘Hrachova kaSe se susenymi rajcaty, bazalkou a olivovym olejem,
CELA  bilé pedivo (1,12)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . ]
p VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
- Farmarska pomazanka, krajena zelenina, houska
VECERE I o ; A L
(1,3,7,10) taveny syr, vejce, saldam, majonéza

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

qp )

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTA JIDEC PRI - i
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA | | EnTA @ TEPLOTA "SlliENTa | TEPLOTA
POLEVKA Zeleninova polévka s kapanim (1,3,6,7)
VA%'QE‘;A - ‘Debrecinsky veprovy gulas, houskové knedliky (1,3,7)
VARIANTA II. :Hrachova kaSe se susenymi rajcaty, bazalkou a olivovym olejem,
CELA  bilé pegivo (1,12)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ] ]
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
" Farmarska pomazanka, krajena zelenina, houska
VECERE I - ; . S
(1,3,7,10) taveny syr, vejce, salam, majonéza
Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)
LT Rybi filé pe¢ené po jadransku, vafené brambory (4)
CELA
VAR&';EZA e Pomalu pe€ena vepfova kyta po znojemsku, dusena ryze (1,7,10)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A A
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Kryplcova kase s kakaem, mouckovym cukrem, prelita
maslem (1,6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI ERST &S
EAS NAMERENA | oV o NAMERENA o <P n i | NAMERENA
TEPLOTA = | UEnTA = TEPLOTA 'S lninta : TEPLOTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a vejcem (3,6,9)
VAR Rybi filé pe€ené po jadransku, varené brambory (4)
CELA
VARCI:QEZA = Pomalu pe€ena veprova kyta po znojemsku, dusena ryze (1,7,10)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
f VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L Kryplcova kaSe s kakaem, mouckovym cukrem, pfelita
maslem (1,6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
V | ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
CAS NAMERENA L2085 NAMERENA <2t NAMERENA
TEPLOTA o EnTa . TEPLOTA 'JerelTA TEPLOTA
POLEVKA Drétkova polévka (1,6)
VARIANTA L ;. L ) .
CELA Rizoto s vepfovym masem a zeleninou sypané syrem (7)
VARIANTA II. . —
CELA Palacinky se Spenatem (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
- VARIANTA II. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Teply viderisky parek, kfen, hoféice, houska (1,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

2 )
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA PSCEHL-:O NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA = | UEnTA = TEPLOTA 'S lninta : TEPLOTA
POLEVKA Drétkova polévka (1,6)
VA%IQE}IA I' Rizoto s vepfovym masem a zeleninou sypané syrem (7)
VARIANTA II. - < .
CELA Palacinky se $penatem (1,3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
T VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Teply viderisky parek, kfen, hofgice, houska (1,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi (1,3,6,7,9)
LT Kufeci maso na ¢insky zplsob, dusena ryze (1,6)
CELA
VARIANTA II. Livance s lesnimi plody a zakysanou smetanou (1,3,7)
CELA Nedoporucujeme pro dietu ¢.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L 2/1ejsc&;)na tvrdo, taveny syr, krajena zelenina, chléb

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

<P

senevida Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku
—TEPLOTAJIDEL PRI - §
PREDANI TEPLOTA JIDEL PRI .
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI
Gas  NAMERENA Pg’oﬁiﬂo NAMERENA PogngUN[H NAMERENA
TEPLOTA ' ENTA . TEPLOTA 'Jer=lTAl TEPLOTA
POLEVKA Slepici vyvar se zeleninou a celestynskymi nudlemi (1,3,6,7,9)
VARIANTA L 4, reci maso na ginsky zptisob, dusend ryZe (1,6)
CELA
VARIANTA II. ‘Livance s lesnimi plody a zakysanou smetanou (1,3,7)
CELA Nedoporucujeme pro dietu ¢.9

VARIANTA I. KRAJENA

HLAVNI . .
- VARIANTA Il. KRAJENA

JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Ii. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VEGERE L zqegc%na tvrdo, taveny syr, krajena zelenina, chléb

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a

nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




2 )
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTAJIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

V | ROZVOZUNAPATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI &S &S
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)
VARIANTA I. :Pecena vepfova krkovicka na medu, fazolové lusky s anglickou
CELA slaninou, varené brambory (1)
VARIANTA Il . - B .
CELA Gnocchi s vejci a listovym Spenatem (3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI A A
¢ VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Syr Cottage, krajena zelenina, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

—TEPLOTA JIDEL PRI
PREDANI

TEPLOTA JIDEL PRI

ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
Druh jidla Nazev KUCHYNI SRS &R
EAS NAMERENA PRVNIHO NAMERENA POSLEDNIH NAMERENA
TEPLOTA KLIENTA TEPLOTA O KLIENTA TEPLOTA
POLEVKA Cesnekova polévka s vejci (3,6,9)
VARIANTA I. :Pecena vepfova krkovicka na medu, fazolové lusky s anglickou
CELA slaninou, vafené brambory (1)
VARIANTA II. . o e
CELA Gnocchi s vejci a listovym $penatem (3,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . .
i VARIANTA IIl. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE I Syr Cottage, krajena zelenina, chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsSi nezli 63°C. Méfeni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a
nasledné dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.
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