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senevida

Snidané

saldmem, krdjend zelenina,

Pondéli

16.4nor

Oblozeny talifek s mékkym

pedivo, kdva s mlékem
nebo ¢aj (1,3,7)

ndplni, bild kava nebo ¢qj

Jidelni listek od 16. Unora do 22. Unora 2026

Utery

17.4nor

Kynuty zavin s makovou

(1.3,7.8)

Streda

18.unor

Talifek s vajickovou
pomazdnkou a platky
rajcete, pecivo, kava s

mlékem nebo ¢aj (1,3,7)

Slehany tvaroh s medem a
strouhanymi jablky, pecivo,
kakaovy ndpoj nebo ¢aj

Ctvrtek

19.4nor

(1,.3.7)

Patek

20.Gnor

Saldmova péna, krdjena
zelenina, pecivo, kava s
mlékem nebo ¢qj (1,3,7)

maslo, bila kdva nebo ¢qj

Sobota

21.Gnor

Mazanec se zavareninou,

(1.3.7)

Pastikovy syr s krdjenou
zeleninou, madslo, pecivo,
kava s mlékem nebo &aj

104

Nedéle

22.0nor

(1,3.7.8)

Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Ovocnad presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Syrovda mrizka s
Madelandem (1,3,7)

Jablecné pyré s cervenou
fepou

Ovoce dle denni nabidky

Jogurt s ovocem (7)

Polévka obéd

Hrstkova polévka (1,3,7,9)

Kminova s vejcem (1,3,7,9)

zakysanou smetanou (1,7,9)

Zelna s klobdsou a

Kureci vyvar se zeleninou a
polévkovymi téstovinami

(1,.3.7.9)

Francouzska cibulova s
bilym vinem a syrovymi
krutony (1,3,7.,9)

Cizrnovy krém s anglickou
slaninou a zakysanou
smetanou (1,3,7,9)

zeleninou a nudlemi (1,3,7,9)

Hovézi vyvar s masem,

Menu obéd 1

Veprové kostky na plzensky
zpusob, sSumavské knedliky
(1,3,7)

Hovézi pe¢ené na slaniné,
téstoviny tarhona se
zeleninou (1,3,9)

Smazeny sekany fizek v
tésticku s pazitkovymi
bramborami a fezem
citronu(1,3,7)

sterilovand okurka (1,3,7,9)

Zapecené téstoviny se
sunkou a zeleninovu,

Kufeci pfirodni platek s
bramborovou kasi a
dusenou mrkvi (1,3,7)

fazolemi, dusena ryze - chilli

Mleté hovézi maso v
rajcatové omdacce se
zeleninou a ¢ernymi

con carne (9)

knedliky, smaZend cibulka

Uzend kyta, smetanovy
Spenat, bramborové

(1.3.7,9)

Menu obéd 2

Kureci rizoto se zeleninou
sypané parmazdanem (7)

Brokolicové placicky s

petrzelkovymi bramborami

a dipem ze zakysané
smetany (1,3,7,9)

mouckovym cukrem, prelité

Tvarohové knedliky se
Svestkami, sypané

maslem (1,3,7,8)
Nedoporucujeme pro dietu
c.9

Peéend treska na tomatech

a bilém viné, téstovinova
ryze se zeleninou (1,7,9)

Dukatové buchticky s
vanilkovym krémem
(1,3,7,8) Nedoporucujeme
pro dietu ¢.9

Smaziené Zampiony, vaiené
brambory, tatarskd omacka
(1,3.6,7,9,10)

Variace listovych saldtu se

zeleninou a filirovanym
krOtim prsem, s
medohoi¢iénou zdlivkou,
pecivo (1,3,7,9)

Dezert

Sterilovand ¢ervend fepa s
kukufici

Zeleninovy salat

Okurkovy saldat nebo
ovocny kompot

Ovoce dle denni nabidky

Mandarinkovy kompot

Zeleninovy salat

Puncovy fez (1,3,7,8)

Svacina

Listovy Snek s krémem a
rozinkami (1,3,7,8)

Lity kola¢ s ovocem (1,3,7)

Sunkovy chlebic¢ek
(1.3.,6,7,8,9,10)

Rohli¢ek s napini a
Svycarskou ¢okolddou
(1,3,7,8)

Zeleninovy chlebicek (1,3,7)

Pribinacek (7)

Mangovy pohdr se
slehackou (1,3,6,7,8)

Vecere

Syrem zapecend masova
smés se zeleninou na
opeceném toastovém

chlebu (1,3,7,9)

Chléb s maslem,
olomouckymi syre¢ky a
jarni cibulkou (1,7)

Grilované kure, kysela
okurka, chléb, pivo (1,3,7,9)

Kvétdkovy mozecek,
pazitkové brambory (1,3,7)

Holandsky syrovy salat,
krdjend zelenina, pecivo
(1,3,6,78)

Ovesnd kase s bandnem a
boruvkami (1)

Guldasova polévka, taveny
syr, rajce, pecivo (1,3,7,9)

Druha vecere
ur¢eno pro dietu ¢.9

Jablko se syrem a tmavym
pecivem (1,7)

Dia ovocna presnidavka,
tmavé pecivo (1)

Celozrnny chlebiéek s dietni
sunkou a saldtovou okurkou
(1,3,7.8)

Tmavé pecivo, rostlinné
maslo, rajée (1,3,7)

Tmavé pecivo se Zervé a
rajcetem (1,3,7)

Bily jogurt s dia
marmeladou, tmavé pecivo
(1.7)

Tmavé pecivo se syrem a
zeleninou (1,3,7)

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.

pozadani Ize pfipravit i vegetarianskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pripravit i v dietnich ipravach, pokud neni stanoveno jinak. U snidani a vecefi
nabizime mimo jidelni listek vybér peciva, marmelady, pastiky, syry, uzeniny a pod.
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PREJEME VAM DOBROU CHUT

JIDELNI LISTEK PRO VAS PRIPRAVIL: Frantisek Spaleny a Jindfich Vykypél
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Snidané

Ovocny jogurt s
c¢okoladovymi cerealiemi,
pecivo, maslo, bila kava

nebo ¢aj (1,3,7)

Jidelni listek od 10. brezna do 16. brezna 2025

Tvarohovy kolag, pecivo,
maslo, kakaovy napoj nebo
¢aj (1,3,7)

Turisticka pomazanka,
krajena zelenina, pecivo
nebo chléb, kava s mlékem
nebo ¢aj (1,3,7)

Oblozeny talitek s mékkym
salamem, taveny syr,
krajena zelenina, pecivo,
kava s mlékem nebo €aj
1,3,7)

Pazitkové zervé, krajena
zelenina, pecivo, kava s
mlékem nebo ¢aj (1,3,7)

Koblihy s ovocnou naplni,
bila kava nebo ¢aj (1,3,7)

10

Oblozeny talifek se Sunkou
a syrem, krajena zelenina,
maslo, pecivo, kava s
mlékem nebo ¢aj (1,3,7)

Presnidavka

Polévka obéd

Menu obéd 1

Menu obéd 1 dieta

Menu obéd 2

Menu obéd 2 dieta

Salat / dezert

Svacina

Vecere

Vecere dieta

Ovoce dle denni nabidky

Krémova polévka se
Zampiony a ope¢enou
houskou (1,3,7)

Kureci steak se syrem,
Sunkou a broskvi,
pazitkové brambory (1,7)

Srbské zeleninové rizoto s
veprovym masem a
balkanskym syrem (7)

Srbské zeleninové rizoto s
veprovym masem a
balkanskym syrem (7)

Dyrovy kompot

Tvarohova babovka (1,3,7)

Sekana s hoi¢ici a kyselou
okurkou, chléb, pivo
(1,3,7,10)

Chléb s pomazankovym
maslem a krajenou
zeleninou (1,7)

Preclik, mléko (1,3,7)

Drabezi vyvar se zeleninou
a vajeénym svitkem
(1,3,7,9

Debrecinsky gulas,
houskové knedliky (1,3,7)

Cizrnova kase s vejcem na
tvrdo a smazenou cibulkou

(©)

Cizrnova kase s vejcem na
tvrdo a smazenou cibulkou

(©)

Sterilovana fepa s okurkou
a kukufici (10)

Jahodovy puding s ovocem

O

Syrova pomazanka s
jablky, pecivo (1,3,6,7,8)

Tmavé pecivo s pastikou,
salatova okurka (1,3,7)

Pribinagek (6,7)

Sumavska bramborova
(1,7)

Pecené kure na divoko,
dusena zeleninova ryze
(€Y))

Smazeny kvétak,
petrzelové brambory,
tatarska omacka
(1,3,6,7,9,10)

Smazeny kvétak,
petrzelové brambory,
tatarska omacka
(1,3,6,7,9,10)

Ovoce dle denni nabidky

Pernik s marmeladou
(1,3,7,8)

Rybi salat, pecivo
(1,3,4,6,7,8)

Chléb s maslem a rajéetem
.7

Jable¢né pyré s merunkami

Zeleninovy vyvar s
fritatovymi nudlemi
(1,3,7,9

Hovézi pe¢ené na zazvoru,
celozrnné knedliky (1,3,7)

Zapecené fleky se
Spenatem a kufecim
masem (1,3,7)

Zapecené fleky se
Spenatem a kufecim
masem (1,3,7)

Listova mrizka s pudinkem
a malinami (1,3,7)

Slehany tvaroh se skofici a
rozinkami (7)

Téstovinové rizoto se
zeleninou sypané uzenym
syrem, kysela okurka
1,3,7)

Tmavé pecivo, dietni
Sunka, zelenina (1,)

Ovoce dle denni nabidky

Minestrone polévka
(1,3,7,9)

Veprovy platek v pfirodni
st'avé, smetanové
brambory, dusena zelenina
1,7,9)

Vaje¢na omeleta s
merunkami (1,3,7)
nedoporucujeme pro dietu
¢.9

Vaje¢na omeleta s
merunkami (1,3,7)
nedoporucujeme pro dietu
¢.9

Zeleninovy salat nebo
ovocny kompot

Lity kola¢ s ovocem a
drobenkou (1,3,7)

Cikanska pecené s
krajenou zeleninou, maslo,
pecivo (1,3,7)

Platkovy syr, jablko, tmavy
chléb (1,7)

Mléény zakys, pecivo (7)

Hovézi vyvar se zeleninou
a drozd'ovym kapanim
(1,3,7,9

Kruiti na paprice se
zeleninou, varené
téstoviny (1,3,7,9)

Pecené rybi filé na bilém
viné s pérkem a anglickou
slaninou, Stouchané
brambory (4,7)

Pecené rybi filé na bilém
viné s pérkem a anglickou
slaninou, Stouchané
brambory (4,7)

Redkviéky s pazitkou a
jogurtem (7)

Banan

Pastikova péna, krajena
zelenina, peéivo (1,3,6,7)

Bily jogurt s dia
zavareninou, tmavé pecivo
x,7)

Ovocna presnidavka

Krém z fimského hrachu s
prazenou anglickou
slaninou a opec¢enym
chlebem (1,3,7,9)

Obraceny kufreci fFizek,
bramborova kase, kysela
okurka (1,3,7)

Zapecené palacinky s
tvarohem a rozinkami
(1,3,7) nedoporucéujeme pro
dietu ¢.9

Zapecené palacinky s
tvarohem a rozinkami
(1,3,7) nedoporucéujeme pro
dietu ¢.9

Strouhana mrkev s

pomeranéi

Zakusek (1,3,7,8)

Buity na éerném pivu,
chléb (1,9,10)

Dia susenky (1,3,7,8)

Alergeny vyznaceny v zavorce za pokrmem.
Na pozadani Ize pripravit | vegetaridnskou stravu. Veskerou stravu jsme schopni pripravit i v dietnich pravach, pokud nent
stanoveno jinak. U snidani a ve&ef nabizime mimo jidelni istek vybér peciva, marmelady, pastiky, syry, uzeniny a pod.
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Jidelni listek Pondéli 16.02.2026

Snidané

Oblozeny talifek s mékkym saldmem, krdjend zelenina,
pecivo, kadva s mlékem nebo cqj (1,3,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Hrstkovd polévka (1,3,7.9)

Veprové kostky na plzensky zpUsob, Sumavské
knedliky (1,3,7)

nebo
Hrstkova polévka (1,3,7,9)

Kureci rizoto se zeleninou sypané parmazdnem

7).
Svacina

Listovy sSnek s krémem a rozinkami (1,3,7,8)
Vecere
Syrem zapecend masova smes se zeleninou na
opeceném toastovém chlebu (1,3,7,9)

Druhd vecere pro dietu ¢.9

Jablko se syrem a tmavym pecivem (1,7)

@w Pfejeme dobrou chut
-

Alergeny vyznaceny v zdvorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Utery 17.02.2026

Snidané
Kynuty zavin s makovou ndplni, bild kdva nebo
caqj (1,3,7,8)
Svacina
Ovocnad presnidavka

Obed

Kminovd s vejcem (1,3,7,9)

Hovézi pecené na slaning, téstoviny tarhona se
zeleninou (1,3,9)

nebo

Kminova s vejcem (1,3,7,9)

Brokolicové placicky s petrzelkovymi

bramborami a dioem ze zakvsané smetany
Svacina

Lity kolac s ovocem (1,3,7)
Vecere
Chléb s maslem, olomouckymi syreCky a jarni
cibulkou (1,7)

Druhd vecere pro dietu ¢.9

Dia ovocnad presnidavka, tmavé pecivo (1)

@W Pfejeme dobrou chut
’T Alergeny vyznaceny v zdvorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Streda 18.02.2026

Snidané

Talifek s vajickovou pomazdnkou a platky rajcete, pecivo,
kdva s mlékem nebo Cqj (1,3,7)

Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd

Zelnd s klobdsou a zakysanou smetanou (1,7,9)

Smazeny sekany fizek v téstiCku s pazitkovymi
bramborami a rezem citronu(1,3,7)

nebo

Zelnd s klobdsou a zakysanou smetanou (1,7,9)

Tvarohové knedliky se Svestkami, sypané

mouckovym cukrem, r;jeli’ré mdslem (1,3,7.,8)
Svacina

Sunkovy chlebicek (1,3,6,7.8,9,10)
Vecere
Grilované kure, kyseld okurka, chléb, pivo
(1,3,7.9)
Druhd vecere pro dietu C.9

Celozrnny chlebicek s dietni Sunkou a saldtovou
okurkou (1,3,7,8)

ow Pfejeme dobrou chut
" Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Ctvrtek 19.02.2026

Snidané
Slehany tvaroh s medem a strouhanymi jablky,

pecivo, kakaovy ndpoj nebo caqj (1,3,7)

Svacina
Syrovd mrizka s Madelandem (1,3,7)
Obéd
Kureci vyvar se zeleninou a polévkovymi
téstovinami (1,3,7,9)

Lapecené téstoviny se Sunkou a zeleninou,
sterilovand okurka (1,3,7,9)

nebo

Kureci vyvar se zeleninou a polévkovymi
téstovinami (1,3,7,9)

Pecend treska na tomatech a bilém vinég,

téstovinovad ryze sgzeleninou (1,7.9)
. ) “Svacina 3 ]
Rohlicek s naplni a svycarskou cokoladou

(1.3.7.8)
Vecere

Kvétdkovy mozecek, pazitkové brambory (1,3,7)
Druhd vecere pro dietu C.9

Tmavé pecivo se zervé arajcetem (1,3,7)

@w Pfejeme dobrou chut
-

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Patek 20.02.2026

Snidané
Saldmova péna, krgjend zelenina, pecivo, kava
s mlékem nebo cqj (1,3,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Francouzskd cibulova s bilym vinem a syrovymi
krutony (1,3,7,9)

Kureci prirodni platek s bramborovou kasi a
dusenou mrkvi (1,3,7)

nebo

Francouzskd cibulova s bilym vinem a syrovymi
krutony (1,3,7.,9)

Dukdatové buchticky s vanilkovym krémem

(1.3.7.8) Nedoporucuieme pro dietu C.9
Svacina

Zeleninovy chlebicek (1,3,7)
VecCere
Holandsky syrovy saldat, krdgjend zelenina, pecivo
(1,3,6,78)

Druhd vecere pro dietu ¢.9

Tmavé pecivo se zervé arajcetem (1,3,7)

@W Prejeme dobrou chut
’T Alergeny vyznaceny v zdvorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Sobota 21.02.2026

Snidané
Mazanec se zavareninou, maslo, bild kdva nebo

caj (1,3.7)

Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Cizrnovy krém s anglickou slaninou a zakysanou
smetanou (1,3,7,9)

Mleté hovézi maso v rajcatové omacce se
zeleninou a cernymi fazolemi, dusena ryze - chilli
con carne (9)

nebo

Cizrnovy krém s anglickou slaninou a zakysanou
smetanou (1,3,7,9)

Smazené zampiony, varené brambory, tatarskd omdacka
(1,3,6,7,9,10)
Svacina

Pribinacek (7)
Vecere

Ovesnd kase s bandnem a borUvkami (1)
Druhd vecere pro dietu .9

Bily jogurt s dia marmeldadou, tmaveé pecivo (1,7)

@W Pfejeme dobrou chuf
"’ Alergeny vyznaceny v zdvorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Nedéle 22.02.2026

Snidané

Pastikovy syr s krdjenou zeleninou, mdslo, pecivo,
kdva s mlékem nebo ¢aqj (1,3,7.,8)

Svacina
Jogurt s ovocem (7)
Obéd
Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
(1,3,7.9)

Uzend kyta, smetanovy Spendt, bramborovée
knedliky, smazend cibulka (1,3,7,9)

nebo

Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi
(1,3,7.9)

Variace listovych saldtt se zeleninou a filirovanym krOtim
prsem, s medohorci¢nou zdlivkou, pecivo (1,3,7,9)
Svacina

Mangovy pohdr se slehackou (1,3,6,7,8)
VecCere
Guldsova polévka, taveny syr, rajce, pecivo
(1,3,7,9)

Druhd vecere pro dietu ¢.9

Tmavé pecivo se syrem a zeleninou (1,3,7)

Prejeme dobrou chuf

Alergeny vyznaceny v z&vorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Pondéli 16.02.2026

Snidané

Oblozeny talifek s mékkym salamem,
krajena zelenina, pecivo, kava s mlékem
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Hrstkova polévka (1,3,7,9)

Veprové kostky na plzenisky zpusob,
sumavské knedliky (1,3,7)

nebo
Hrstkova polévka (1,3,7,9)

Kureci rizoto se zeleninou sypané
parmazanem (7)
Svacina
Listovy Snek s krémem a rozinkami (1,3,7,8)
Vecere
Syrem zapefena masova smeés se zeleninou na
opeceném toastovém chlebu (1,3,7,9)

Druha vedere pro dietu &.9

Jablko se syrem a tmavym pecivem (1,7)

P

senevida

Prejeme dobrou chut

Alergeny vyznaceny v zAvorce za danym pokrmem
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Jidelni listek Utery 17.02.2026 senevida

Snidané
Kynuty zavin s makovou naplni, bila kava
nebo ¢aj (1,3,7,8)
Svacina
Ovocna presnidavka
Obéd

Kminova s vejcem (1,3,7,9)

Hovézi pecené na slaniné, téstoviny
tarhona se zeleninou (1,3,9)

nebo
Kminova s vejcem (1,3,7,9)

Brokolicové placi€ky s petrzelkovymi
bramborami a dipem ze zakysané smetany
(1,3,7,9)

Svacina
Lity kola€ s ovocem (1,3,7)
Vecere

Chléb s maslem, olomouckymi syrecky a
jarni cibulkou (1,7)

Druha vecere pro dietu &.9
Dia ovocna presnidavka, tmavé pecivo (1)

Prejeme dobrou chut

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Streda 18.02.2026

Snidane
Talifek s vajiCkovou pomazankou a platky

rajCete, pecivo, kava s mlékem nebo ¢aj
Svacina
Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Zelna s klobasou a zakysanou
smetanou (1,7,9)
Smazeny sekany fizek v tésticku s
pazitkovymi bramborami a fezem
citronu(1,3,7)

nebo
Zelna s klobasou a zakysanou

smetanou (1,7,9)

Tvarohové knedliky se Svestkami, sypané
mouckovym cukrem, prelité maslem (1,3,7,8)
Nedoporucujeme pro dietu ¢.9

Svacina
Sunkovy chlebiéek (1,3,6,7,8,9,10)
Vecere
Grilované kure, kysela okurka, chléb, pivo
(1,3,7,9)

Druha vedere pro dietu &.9
Celozrnny chlebiCek s dietni Sunkou a
salatovou okurkou (1,3,7,8)

= :
{senewda

LAY,

Prejeme dobrou chuf

Alergeny vyznaceny v zAvorce za danym pokrmem



S ) qP .
Jidelni listek Stvrtek 19.02.2026 senevida

Snidané
Slehany tvaroh s medem a strouhanymi
jablky, pecivo, kakaovy ndpoj nebo
Svacina

Syrovda mrizka s Madelandem (1,3,7)
Obéd
Kureci vyvar se zeleninou a polévkovymi
téstovinami (1,3,7,9)
Zapecené téstoviny se sunkou a
zeleninouv, sterilovana okurka

(1.3.7.9)
nebo

Kureci vyvar se zeleninou a
polévkovymi téstovinami (1,3,7,9)
Pecend treska na tomatech a bilém
viné, téstovinovd ryze se zeleninou
(1,7.9)

~ Svacina 5 ,
Rohlicek s naplni a svycarskou cokoladdou
(1.3.7.8)
Vecere

Kvétdkovy mozecek, pazitkové
brambory (1,3,7)

Druhd vecere pro dietu &.9
Tmavé pecivo, rostlinné maslo, rajce
(1,3,7)
Prejeme dobrou chut

Alergeny vyznaceny v zavorce za danym pokrmem



qP .
Jidelni listek Patek 20.02.2026 senevida

Snidané

Salamova péna, krajena zelenina, pecivo,
kava s mlékem nebo ¢aj (1,3,7)
Svacina
JableCné pyré s Cervenou fepou
Obéd

Francouzska cibulova s bilym vinem a
syrovymi krutony (1,3,7,9)

Kureci prirodni platek s bramborovou
kasi a dusenou mrkvi (1,3,7)

nebo
Francouzska cibulova s bilym vinem a
syrovymi krutony (1,3,7,9)
Dukatové buchti€ky s vanilkovym
krémem (1,3,7,8) Nedoporucujeme pro
dietu €.9
Svacina

Zeleninovy chlebicek (1,3,7)
Vecere
Holandsky syrovy salat, krajena zelenina,
pecivo (1,3,6,78)
Druha vecere pro dietu ¢.9
Tmavé pecivo se zerve a rajCetem (1,3,7)

Prejeme dobrou chuf
Alergeny vyznaceny v zAvorce za danym pokrmem



qP .
Jidelni listek Sobota 21.02.2026 senevida

Snidané
Mazanec se zavareninou, maslo, bila kava
nebo ¢aj (1,3,7)
Svacina

Ovoce dle denni nabidky
Obéd
Cizrnovy krém s anglickou slaninou a
zakysanou smetanou (1,3,7,9)

Mleté hovézi maso v rajcatové omacce se
zeleninou a éernymi fazolemi, dusena ryze -
chilli con carne (9)

nebo
Cizrnovy krém s anglickou slaninou a

zakysanou smetanou (1,3,7,9)

Smazené zampiony, varené brambory,
tatarska omacka (1,3,6,7,9,10)

Svacdina
Pribinacek (7)
Vecere

Ovesna kase s bananem a bortuvkami (1)

Druha vedere pro dietu &.9
Bily jogurt s dia marmeladou, tmave pecivo
(1,7)
Prejeme dobrou chut
Alergeny vyznaceny v zAvorce za danym pokrmem



Jidelni listek

Nedele 22.02.2026

Snidané
Pastikovy syr s krdjenou zeleninou,
maslo, pecivo, kava s mlékem nebo
Svacina

Jogurt s ovocem (7)

Obed
Hovézi vyvar s masem, zeleninou a
nudlemi (1,3,7,9)

Uzend kyta, smetanovy spendt, bramborové
knedliky, smazZena cibulka (1,3,7,9)

nebo
Hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

(1.3.7.9)

Variace listovych salato se zeleninou a
filirovanym krUtim prsem, s medohofé¢i¢nou
zdlivkou, pecivo (1,3,7.9)

Svacina
Mangovy pohdar se slehackou (1,3,4,7,8)
Vecere
Gulasovd polévka, taveny syr, rajce,
pecivo (1,3,7.9)
Druhd vecere pro dietu &.9

Tmavé pecivo se syrem a zeleninou (1,3,7)

qP

senevida

Prejeme dobrou chut

Alergeny vyznaceny v zAvorce za danym pokrmem



CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 16.02.2026
. hled pokrm hut’ pok 5 < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzredpoxrmy |  CAWI POXY ) poZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry | nedobry| vyborné| dobré |[nedobré
Snidané Ovocny jogurt s cokoladovymi cerealiemi, pecivo, maslo, bild kdva nebo ¢aj
(1,3,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obéd |Krémova polévka se Zampiony a opeéenou houskou (1,3,7)
Menu 1 Kufeci steak se syrem, Sunkou a broskvi, pazitkové brambory (1,7)
Menu 2 Smazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarskd omacka (1,3,6,7,9,10)
Dezert / salat [Srbské zeleninové rizoto s vepifovym masem a balkanskym syrem (7)
Svacina Tvarohova babovka (1,3,7)
Vecere
Sekana s hot¢ici a kyselou okurkou, chléb, pivo (1,3,7,10)
Vecere Il
Chléb s pomazankovym maslem a krajenou zeleninou (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 17.02.2026
. hled pok hut’ pok . < 5
TYP MENU NAZEV POKRMU _vzredpormu |  CAW oMY ) poZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry] vyborné| dobré |nedobré
Snidané Tvarohovy kold¢, pecivo, méslo, kakaovy napoj nebo ¢aj (1,3,7)

Presnidavka

Preclik, mléko (1,3,7)

Polévka obéd

DrlbeZi vyvar se zeleninou a vaje¢nym svitkem (1,3,7,9)

Menu 1

Debrecinsky gulds, houskové knedliky (1,3,7)

Menu 2

Cizrnova kase s vejcem na tvrdo a smazenou cibulkou (3)

Dezert / salat

Cizrnova kase s vejcem na tvrdo a smaZenou cibulkou (3)

Svacina Jahodovy puding s ovocem (7)
Vecefe
Syrova pomazanka s jablky, pecivo (1,3,6,7,8)
Vecere Il.

Tmavé pecivo s pastikou, saldtova okurka (1,3,7)




CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 18.02.2026
. hled pok hut’ pok - < .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzredpoxrmy |  CAWI POXY ) poZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry | nedobry| vyborné| dobré |[nedobré
. . Turistickd pomazanka, krajend zelenina, pecivo nebo chléb, kava s mlékem
Snidané .
nebo ¢aj (1,3,7)
Presnidavka
Pribinaéek (6,7)
Polévka obé&d |Sumavska bramborova (1,7)
Menu 1 Pecené kufe na divoko, dusend zeleninova ryze (1,7)
Menu 2 #ODKAZ!
Dezert / salat [Smazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarskd omacka (1,3,6,7,9,10)
Svacina Pernik s marmeladou (1,3,7,8)
Vecere
Rybi salét, pecivo (1,3,4,6,7,8)
Vecere Il
Chléb s maslem a raj¢etem (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 19.02.2026
. hled pok hut’ pok . < 5
TYP MENU NAZEV POKRMU _vzredpormu |  CAW oMY ) poZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry] vyborné| dobré |nedobré
Snidané OblozZeny talifek s mékkym saldamem, taveny syr, krajena zelenina, pecivo, kava

s mlékem nebo ¢aj (1,3,7)

Presnidavka

Jable¢né pyré s merurikami

Polévka obéd

Zeleninovy vyvar s fritatovymi nudlemi (1,3,7,9)

Menu 1

Hovézi pefené na zazvoru, celozrnné knedliky (1,3,7)

Menu 2

Zapecené fleky se Spenatem a kufecim masem (1,3,7)

Dezert / salat

Zapecené fleky se Spenatem a kufecim masem (1,3,7)

Svadina Slehany tvaroh se skofici a rozinkami (7)
Vecefe
Slehany tvaroh se skofici a rozinkami (7)
Vecere Il.

Tmavé pecivo, dietni Sunka, zelenina (1, )




CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 20.02.2026
. hled pokrm hut’ pok 5 P .
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzredpoxrmy |  CAWI POXY ) poZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry | nedobry| vyborné| dobré |[nedobré
Snidané PaZitkové Zervé, krdjend zelenina, pecivo, kava s mlékem nebo ¢aj (1,3,7)
Presnidavka
Ovoce dle denni nabidky
Polévka obéd |Minestrone polévka (1,3,7,9)
Menu 1 Vepfovy platek v pFirodni $tavé, smetanové brambory, dusen zelenina (1,7,9)
Menu 2 Vajetnd omeleta s merurikami (1,3,7) nedoporucujeme pro dietu ¢.9
Dezert / salat |Vaje¢na omeleta s merufikami (1,3,7) nedoporuéujeme pro dietu ¢.9
Svacina Lity kola¢ s ovocem a drobenkou (1,3,7)
Vecere
Cikénska pecené s krajenou zeleninou, maslo, pecivo (1,3,7)
Vecere Il
Platkovy syr, jablko, tmavy chléb (1,7)
CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 21.02.2026
. hled pok hut’ pok . < 5
TYP MENU NAZEV POKRMU __vzueopoxrmy ]  CAW POMMU 1 pozIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry |nedobry] vyborné| dobré |nedobré
Snidané Koblihy s ovocnou naplni, bila kava nebo ¢aj (1,3,7)

Presnidavka

Mléény zakys, pecivo (7)

Polévka obéd

Hovézi vyvar se zeleninou a drozdovym kapanim (1,3,7,9)

Menu 1

Krati na paprice se zeleninou, vafené téstoviny (1,3,7,9)

Menu 2

#ODKAZ!

Dezert / salat

Pecéené rybi filé na bilém viné s pérkem a anglickou slaninou, $touchané
brambory (4,7)

Svacina Banan
Vecere
Pastikova péna, krajend zelenina, pecivo (1,3,6,7)
Vecere Il.

Bily jogurt s dia zavafeninou, tmavé pecivo (1,7)




CHECK LIST - HODNOCENI STRAVY #ODKAZ! Datum: 22.02.2026
TYP MENU NAZEV POKRMU vzhled pokrmu chut pokrmu POZIVATELNOST NAZORY KLIENTU
vyborny | dobry | nedobry| vyborné| dobré |[nedobré
Snidans Ovocny jogurt s cokoladovymi cerealiemi, pecivo, maslo, bild kdva nebo ¢aj
(1,3,7)
Presnidavka

Ovoce dle denni nabidky

Polévka obéd

Krémova polévka se Zampiony a opecenou houskou (1,3,7)

Menu 1

Kufeci steak se syrem, Sunkou a broskvi, pazitkové brambory (1,7)

Menu 2

Smazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarskd omacka (1,3,6,7,9,10)

Dezert / salat

Zapecené palacinky s tvarohem a rozinkami (1,3,7) nedoporuéujeme pro dietu
¢9

Svacina Tvarohova babovka (1,3,7)
Vecefe
Sekana s hot¢ici a kyselou okurkou, chléb, pivo (1,3,7,10)
Dia vecefe

Dia susenky (1,3,7,8)




Svacina



‘Cpsenevida EXPEDICNi ZAZNAM 16.02.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidla Nazev (0d - do) 15dm|n pred u prvniho klienta  u posledniho ukon(':é:im
VyjiZJ:I'Téna na patfe klienta na patfe vydeje na
SNIDANE O'vocnyjogiJrF s ¢okoladovymi ceredliemi, pecivo, maslo, bila 700
kava nebo ¢aj (1,3,7)
PRESNIDAVKA . iOvoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY . iKrémova polévka se Zampiony a opecenou houskou (1,3,7)  i11.00 12.00
Kufeci steak se syrem, Sunkou a broskvi, pazZitkové brambory 11.00 12.00
(1,7)
HLAVNI JIDLA i (S1r,nsa,§,e7rjg,li\(/§ték, petrzelové brambory, tatarska omacka 11.00 12.00
I8
DEZERT / SALAT S’rbske zeleninové rizoto s vepfovym masem a balkanskym 11.00 12.00
syrem (7)
ODPOLEDNI N
SVAGINA Tvarohova babovka (1,3,7) 14.30
Sekana s hor¢ici a kyselou okurkou, chléb, pivo (1,3,7,10) 17.00
VECERE
II.
DRUHA VECERE iI. iChléb s pomazankovym maslem a krajenou zeleninou (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vys$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Nahled: vSichni zaméstnanci Status: schvaleno

{F’senevida EXPEDICNi ZAZNAM 17.02.2026

Cas vydeje jidel Méfeni teploty jidel
Druh jidia Nézev (od—do) 15,(’;“_”‘ pred | vnihoklienta uposlednino  ukoncenim
vyj;]:l:léna na patfe klienta na patie v;:/deje na
SNIDANE Tvarohovy kolag, pecivo, maslo, kakaovy napoj nebo ¢aj 700
(1,3,7)
PRESNIDAVKA i iPreclik, mléko (1,3,7) 10.00
POLEVKY . iDrubezi vyvar se zeleninou a vaje¢nym svitkem (1,3,7,9) 11.00 12.00
Debrecinsky gulas, houskové knedliky (1,3,7) 11.00 12.00
HLAVNIJIDLA i :Cizrnova kade s vejcem na tvrdo a smazenou cibulkou (3) 11.00 12.00
1.
DEZERT / SALAT Cizrnova kase s vejcem na tvrdo a smazenou cibulkou (3) 11.00 12.00
ODPOLEDNI . .
SVAGINA Jahodovy puding s ovocem (7) 14.30
Syrova pomazanka s jablky, pecivo (1,3,6,7,8) 17.00
VECERE
IL.
DRUHA VECERE il iTmavé pegivo s pastikou, salatova okurka (1,3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017




Verze:1.0

Néhled: vsichni zaméstnanci

Status: schvéleno

P . INI1 A
Psenevida EXPEDICNi ZAZNAM 18.02.2026
Cas vydeje jidel Méreni teploty jidel
Druh jidla Nazev (0d — do) 15;“'” pred u prvniho klienta  u posledniho ukonééﬁl’m
vyjiEJ:IrTéna na patie klienta na patfe vydeje na
SNIDANE TL'JI'IStICka 'pomazankav, Ifra]ena zelenina, pecivo nebo chléb, 700
kava s mlékem nebo ¢aj (1,3,7)
PRESNIDAVKA iI. iPribinaek (6,7) 10.00
POLEVKY Sumavska bramborova (1,7) 11.00 12.00
Pecené kure na divoko, dusena zeleninova ryze (1,7) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA . #ODKAZ! 11.00 12.00
I
< Smazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarska omacka
DEZERT / SALAT (1,3,6,7,9,10) 11.00 12.00
ODPOLEDNI ] .
SVAGINA Pernik s marmeladou (1,3,7,8) 14.30
Rybi salét, pecivo (1,3,4,6,7,8) 17.00
VECERE
II.
DRUHA VECERE I Chléb s maslem a rajéetem (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

+, ida

senevi

EXPEDICNi ZAZNAM

#ODKAZ!

19.02.2026

Cas vydeje jidel

Méreni teploty jidel

Druh jidia Nazev (0d — do) 15,;’“.”' pfed { | prvniho Klienta  u posledniho I:kg:geﬁlu::
vyjizjee“:néna na patfe klienta na patfe vydeje na
SNIDANE Oblo;eny taljrek s r"nekkymlsalamem, t?vgny syr, krajena 700
zelenina, pecivo, kava s mlékem nebo ¢aj (1,3,7)
PRESNIDAVKA 1. iJable¢né pyré s merurikami 10.00
POLEVKY Zeleninovy vyvar s fritatovymi nudlemi (1,3,7,9) 11.00 12.00
Hovézi pe€ené na zazvoru, celozrnné knedliky (1,3,7) 11.00 12.00
HLAVNI JIDLA 1. iZape&ené fleky se $penatem a kufecim masem (1,3,7) 11.00 12.00
%
DEZERT / SALAT Zapecené fleky se Spenatem a kufecim masem (1,3,7) 11.00 12.00
ODPOLEDNI . . . .
SVAGINA Slehany tvaroh se skofici a rozinkami (7) 14.30
Téstovinové rizoto se zeleninou sypané uzenym syrem, kysela 17.00
L. okurka (1,3,7) ’
VECERE
II.
DRUHA VECERE iI.  iTmavé peéivo, dietni $unka, zelenina (1, )

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti niz$i nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vys$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL:

PODPIS:




SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno

o> . v s -
CCsenew(ja EXPEDICNI ZAZNAM H#ODKAZ! 20.02.2026
Cas vydeje jidel Mé&feni teploty jidel
Druh jidla Nazev (0d — do) 15;“”‘ pred u prvniho klienta  u posledniho ukon(‘:lezl'm
vyjiEJ:IrTéna na patie klienta na patfe vydeje na
SNIDANE PaZ|tkvovle Zervé, krajena zelenina, pecivo, kava s mlékem 700
nebo ¢aj (1,3,7)
PRESNIDAVKA i iOvoce dle denni nabidky 10.00
POLEVKY Minestrone polévka (1,3,7,9) 11.00 12.00
Veprovy platek v pfirodni staveé, smetanové brambory, dusena
. 11.00 12.00
zelenina (1,7,9)
HLAVNI JIDLA i \(ajec?a omeleta s merurikami (1,3,7) nedoporuc¢ujeme pro 11.00 12.00
dietu €.9
I
DEZERT / SALAT \(ajec?a omeleta s merurikami (1,3,7) nedoporuc¢ujeme pro 11.00 12.00
dietu €.9
ODPOLEDNI
SVACINA 0:1430
Cikanska pecené s krajenou zeleninou, maslo, pecivo (1,3,7) i17.00
VECERE
II.
DRUHA VECERE . Platkovy syr, jablko, tmavy chléb (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:
SC-F-7.1-2 Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Nahled: vSichni zaméstnanci Status: schvaleno
@ : CNi ZA H#ODKAZ!
senevida EXPEDICNI ZAZNAM 21.02.2026
Cas vydeje jidel Méteni teploty jidel
Druh jidla Nazev (od — do) 15,;“.“ pfed 1 prvniho kiienta U posledniho ukongenim
vy”ejemvna na patfe klienta na patfe vydeje na
jidelné e
SNIDANE Koblihy s ovocnou naplni, bila kava nebo &aj (1,3,7) 7.00
PRESNIDAVKA . iMié&ny zakys, petivo (7) 10.00
POLEVKY Hovézi vyvar se zeleninou a drozdovym kapanim (1,3,7,9) 11.00 12.00
Krati na paprice se zeleninou, varené téstoviny (1,3,7,9) 11.00 12.00
HLAVNi JIDLA i I':”ecene ry’b| filé na bilém viné s pérkem a anglickou slaninou, 11.00 12.00
Stouchané brambory (4,7)
%
DEZERT / SALAT I':”ecene ry’b| filé na bilém viné s pérkem a anglickou slaninou, 11.00 12.00
Stouchané brambory (4,7)
ODPOLEDNI .
SVACINA Banan 1430
Pastikova péna, krajena zelenina, pecivo (1,3,6,7) 17.00
VECERE
II.
DRUHA VECERE iI. iBily jogurt s dia zavafeninou, tmavé pecivo (1,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vy$si nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray.




VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:
SC-F-7.1-2 Zodpovédny za $ablonu: T.Pondéli¢ek Datum posledni zmény: 20.9.2017
Verze:1.0 Nahled: vSichni zaméstnanci Status: schvaleno
= . v s .
{sene\nda EXPEDICNI ZAZNAM #ODKAZ! 22.02.2026
Cas vydeje jidel Mé&feni teploty jidel
Druh jidla Nazev 15, mi.n4 pred u prvniho klienta  u posledniho I:kg:gé:}:nu
(6d-do) vy?ejem'na na patfe klienta na patfe vydeje na
jidelné s
SNIDANE Obvlf)zeny'tallrek s’e Sunkou avsy.rem, krajena zelenina, maslo, 700
pecivo, kdva s mlékem nebo ¢&aj (1,3,7)
PRESNIDAVKA . iOvocna presnidavka 10.00
POLEVKY Krér'n z !"imského hrachu s prazenou anglickou slaninou a 11.00 12.00
opecenym chlebem (1,3,7,9)
Obraceny kureci fizek, bramborova kase, kysela okurka 11.00 12.00
(1,3,7)
Svagina " Zapecenevp.alacmky s t.varo'hem a rozinkami (1,3,7) 11.00 12.00
nedoporucujeme pro dietu €.9
Iil.
DEZERT / SALAT Zapecenevp_alacmky s t_varovhem a rozinkami (1,3,7) 11.00 12.00
nedoporucujeme pro dietu 6.9
ODPOLEDNI .
SVAGINA Zakusek (1,3,7,8) 14.30
Bufty na €erném pivu, chiéb (1,9,10) 17.00
VECERE
II.
DRUHA VECERE . :Dia susenky (1,3,7,8)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C, teplota studenych jidel nesmi byti vyssi nezli 10°C. Méfeni probiha pomoci infra nebo
vpichového teploméru. Po pouziti vpichového teploméru ihned mérici jehlici dezinfikujeme pripravkem Suma alcohol spray.

VYDEJ SCHVALIL: PODPIS:

SC-F-7.1-2
Verze:1.0

Zodpovédny za Sablonu: T.Pondélicek
Néhled: vsichni zaméstnanci

Datum posledni zmény: 20.9.2017
Status: schvéleno




o :
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPL?;@S%\‘EIL PRI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH .
. . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
cro MUERSA o | MAERENA poslEonr MAEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Krémova polévka se zampiony a opecenou houskou (1,3,7)
VA@';E_\II_\‘;A g Kureci steak se syrem, Sunkou a broskvi, pazitkové brambory (1,7)
VARIANTA II. iSmazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarska omacka
CELA (1,3,6,7,9,10)

VARIANTA |. KRAJENA

HLAVNI ; .
JIDLA VARIANTA II. KRAJENA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Sekana s hof¢ici a kyselou okurkou, chléb, pivo
VECERE (1.3.7.10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

Ip da

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLS;’E;L&EL PRI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH :
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
crs USRS o MUEREIA posicour MUEREHA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Krémova polévka se Zampiony a opecenou houskou (1,3,7)
VA%";'L\‘;A . Kureci steak se syrem, Sunkou a broskvi, pazitkové brambory (1,7)
VARIANTA II. iSmazeny kvétak, petrzelové brambory, tatarska omacka
CELA (1,3,6,7,9,10)

VARIANTA |. KRAJENA

HLAVNI o
JIDLA VARIANTA II. KRAJENA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Sekana s hof¢ici a kyselou okurkou, chléb, pivo
VECERE (1.3.7,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




7 ida

senevi

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPL?;@S%\‘EIL PRI TEPLOTA JIDEL PRI )
ROZVOZU NAPATRECH | PATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
cro MUERSA o | MAERENA poslEonr MAEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Driibezi vyvar se zeleninou a vajetnym svitkem (1,3,7,9)
VARIANTA I. . o e 2 q
CELA Debrecinsky gulas, houskové knedliky (1,3,7)
VARIANTA . Cizrnova kase s vejcem na tvrdo a smazenou cibulkou (3)
CELA
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ;
o VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Syrova pomazanka s jablky, pecivo (1,3,6,7,8)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

9P da

senevi Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLS;’E;L&EL PRI TEPLOTA JIDEL PRI )
ROZVOZU NA PATRECH | FPATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
cro MUEREA prinio | MUERENA posieoui MEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA DribeZi vyvar se zeleninou a vaje¢nym svitkem (1,3,7,9)
VARIANTA I. . 8 - A q
CELA Debrecinsky gulas, houskové knedliky (1,3,7)
VARCI:';':;A . Cizrnova kase s vejcem na tvrdo a smazenou cibulkou (3)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI o
B VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Syrova pomazanka s jablky, pecivo (1,3,6,7,8)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI ROZVOZU NA PATRECH | FPATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
o AR iy VAR ol A
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Sumavska bramborova (1,7)
VARIANTA g Pecené kufe na divoko, dusena zeleninova ryze (1,7)
CELA
VARIANTA II.
e }
CELA #ODKAZ!
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI . ;
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Rybi salét, pecivo (1,3,4,6,7,8)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

P )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI ROZVOZU NA PATRECH PATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
cro MUEREA prinio | MUERENA posieoui MEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Sumavska bramborova (1,7)
VARIANTA . Pecené kure na divoko, duSena zeleninova ryze (1,7)
CELA
VARIANTA 1.
- !
CELA #ODKAZ
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI o
i VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA |. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Rybi salat, pe¢ivo (1,3,4,6,7,8)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




o :
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI ROZVOZU NA PATRECH | FPATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
cro MUERSA o | MAERENA poslEonr MAEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Zeleninovy vyvar s fritattovymi nudlemi (1,3,7,9)
VARIANTA g Hovézi pe¢ené na zazvoru, celozrnné knedliky (1,3,7)
CELA
VARIANTA . Zapecené fleky se Spenatem a kufecim masem (1,3,7)
CELA
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI P P
o VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Téstovinové rizoto se zeleninou sypané uzenym syrem,
VEGERE , ¥p ym sy
kysela okurka (1,3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

P )
{senewda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI ROZVOZU NA PATRECH PATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
crs MUERSNA o | MAIERENA posicour MAERELA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Zeleninovy vyvar s fritatovymi nudlemi (1,3,7,9)
VARIANTA . Hovézi pe€ené na zazvoru, celozrnné knedliky (1,3,7)
CELA
VARIANTA . Zapecené fleky se Spenatem a kufecim masem (1,3,7)
CELA
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI o
B VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Téstovinové rizoto se zeleninou sypané uzenym syrem,
VECERE | yp ym sy
kysela okurka (1,3,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




Ip .

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

senevida
TEPL?;@S%\‘EIL PRI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH :
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
crs MUERENA prio | MEREIA posiconr MAIERENA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Minestrone polévka (1,3,7,9)
VARIANTA I. {Vepfovy platek v pfirodni Stavé, smetanové brambory, duSena
CELA zelenina (1,7,9)
VAR&';’:ZA . Vajeéna omeleta s merurikami (1,3,7) nedoporu¢ujeme pro dietu ¢.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI P .
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Cikanska pecené s krajenou zeleninou, maslo, pecivo
VECERE e P I P

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné

dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

ap .

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

senevida
TEPLS;’E;L&EL PRI TEPLOTA JIDEL PRI )
ROZVOZU NA PATRECH | PATRO:
. , V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
crs USRS o MUEREIA posicour MUEREHA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Minestrone polévka (1,3,7,9)
VARIANTA |. :Vepfovy platek v pfirodni §tavé, smetanové brambory, duSena
CELA zelenina (1,7,9)
VARCI:';':;A . Vajeéna omeleta s merurikami (1,3,7) nedoporu¢ujeme pro dietu ¢.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI o
B VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
o Cikanska pecené s krajenou zeleninou, maslo, pecivo
VECERE e P J P

dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné




P )
cCsenevlda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLOTA JIDEL PRI

TEPLOTA JIDEL PRI

PREDANI ROZVOZU NAPATRECH | PATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
e MU o WEREW podlco MOTEIA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a drozdovym kapanim (1,3,7,9)
VARIANTA g Krati na paprice se zeleninou, varené téstoviny (1,3,7,9)
CELA
VARIANTA II. iPeéené rybi filé na bilém viné s pérkem a anglickou slaninou,
CELA Stouchané brambory (4,7)
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI P .
. VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Pastikova péna, krajena zelenina, pedivo (1,3,6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

P )
cCsene\/lda

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLS;’E;L&EL PRI TEPLOTA JIDEL PRI PATRO:
ROZVOZU NA PATRECH :
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
crs MUERSNA o | MAIERENA posicour MAERELA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Hovézi vyvar se zeleninou a drozdovym kapanim (1,3,7,9)
VARIANTA I. acyr . . N .
: Krati na paprice se zeleninou, varené téstoviny (1,3,7,9)
CELA
VARIANTA II. iPe¢ené rybi filé na bilém viné s pérkem a anglickou slaninou,
CELA Stouchané brambory (4,7)

VARIANTA |. KRAJENA

HJIES\L/,:” VARIANTA II. KRAJENA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Pastikova péna, krajena zelenina, pedivo (1,3,6,7)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového

teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné
dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.




Ip .

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

senevida
TEPL?;@S%\‘EIL PRI TEPLOTA JIDEL PRI )
ROZVOZU NAPATRECH | PATRO:
. . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev SRS &GRS
cro MUERSA o | MAERENA poslEonr MAEREMA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Krém z fimského hrachu s prazenou anglickou slaninou a opec¢enym
chlebem (1,3,7,9)
VA@';E_\II_\‘;A g Obraceny kureci fizek, bramborova kase, kysela okurka (1,3,7)
VARIANTA |I. iZapecené palacinky s tvarohem a rozinkami (1,3,7) nedoporucujeme
CELA pro dietu ¢.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI ; ;
o VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA II. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Bufty na ¢erném pivu, chléb (1,9,10)

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizsi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méreni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné

dalSi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

9P .

Kontrola teploty jidel v letadlovém voziku

TEPLS;’E;L&EL PRI TEPLOTA JIDEL PRI )
ROZVOZU NA PATRECH | FPATRO:
., . V KUCHYNI
Druh jidla Nazev ERST &GRS
crs UKD prnibo | MEREIA posiconr MAERENA
KLIENTA O KLIENTA
POLEVKA Krém z fimského hrachu s prazenou anglickou slaninou a opec¢enym
chlebem (1,3,7,9)
VA%";'L\‘;A L Obraceny kufeci fizek, bramborova kase, kysela okurka (1,3,7)
VARIANTA II. iZapecené palacinky s tvarohem a rozinkami (1,3,7) nedoporucujeme
CELA pro dietu &.9
VARIANTA I. KRAJENA
HLAVNI o
B VARIANTA Il. KRAJENA
JIDLA
VARIANTA I. BREIKOST / MIX
VARIANTA Il. BREIKOST / MIX
SPECIALNI DIETA
VECERE Bufty na ¢erném pivu, chléb (1,9,10)

dalsi méreni tésné pred podanim a konzumaci posledni porce z letadlového voziku.

Teplota podavanych teplych jidel nesmi byti nizSi nezli 63°C. Méreni probiha pomoci vpichového teploméru. Po pouziti vpichového
teploméru ihned méfFici jehlici dezinfikujeme pfipravkem Suma alcohol spray. Méfeni provadime tésné pred podanim prvni porce a nasledné




